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] 49@9 ZL | Smak dtugi aksami 1 inisz,
W | N U 1 i ztozone wino, wikld
| : @ 1 8-10°C

| SUGESTIE KULINARN

- l pAU"—I—AC @~ : Szlachetne ciem nﬁ%sa pikantne sery,

EXPERTCLUB ’g I pieczone ttuste ryby, kaczka, higos.
1821, 10,761 ' POLECAMY NA PREZENT
66.654z¢/11 ﬁé : I:STOE

PROPOZYCJA PODANIA

lnten\manche"":



WINO BIALE WYTRAWNE |
Zapach: intensywny, elegancki, |
kwiatowo-akacjowy.
Smak: delikatnie wytrawne, |
dyskretnie owocowe, w tle nuty |
brzoskwiri i mirabelek, |
mineralna koricdwka. |
8-10°C!
SUGESTIE KULINARNE
" Grillowane muszle
$w. Jakuba, cielecina
7 hiatym winem, '
o dorszw. kremnwym
sosie, founde serowe.

PULECAMY |
NA WIGILLINY
LUB KOLACJEWE DW[]JE

SRIETE
= 29,.992

CREMANT IJ' ALSACIE
EXPERT CLUB

fszr. 0,761
39,99 7t/1L

WINO BIALE !
JUSUJACE WYTRAWN \/
Zapach: bardzo apetyczny
(jabtko, grapefruit) !
Smak: bardzo przyjazny,
subtelne nuty owocowe: !
jabtka oraz brzoskwinie, !

$wieze, lekkie, orzewiajace. !
|
6-8°C, iE

|
SUGESTIE KULINARNE: | ?

= Aperitif, |
a smazone krewetki, |
ryby w sosie $mietanowym, INED D)
 ciasta bezo .
POLECAMY , -

NA SYLWESTRA
LUB SPOTKANIE "2

ZPRZYJACIGEMI.

R

D(DELH CLUB

i

Al 0,451
26,6b 7t/1L

:. 'M.fu

VIN D

WINO BIALE POtStODKIE | |
Zapach: charakterystyczny

dla szczepu Gewurztraminer,

czyli owoce tropikalne, kwiaty, !
nuty korzenne, gatka muszkatatowa. |
Smak: W ustach wyrazne akcenty |
owocGw egzotycznych i kwiatow.
Wino bogate i eleganckie

z delikatnie pikantng koficowka.

8-10°C

Ser Munster lub inne |
podpuszczkowe, mlekkle |

sery dojrzewajace, |

kuchnia orientalna,
kurczak w curry. |
POLECAMY NA KOLACJE |

WE DWOJE LUB
7 PRZYJACIGEMI.

URZ l i{

{ILt‘.ﬁ v

SWIETNE

19.99, 7

WIND ¢
RIESLING <

EXPERTCLUB &

" WINO BIALE WYTRAWNE
Zapach: $wiezy,

I kwiatowo- Lasmmuwy

1 Smak: delikatnie wytrawny,

| Wyraznie zaznaczona
| kwasowosc, owace cytrusowe,
nuty grapefruita i limonki.

18-10°C
|
I SUGESTIE KULINARNE:

1 Owoce morza,
ro  krewetki, skorupiaki, ryby, -
wedzony tosos, dania z drobiu
, Wwinno smletanowych sosach.
I Ciekawe potaczenie z pierogami

| 7 kapusta.
sz 0 7 ol : PDI.pEE:MY
26,65 7t/1L | NAWIGILLINY ST,

| Wik

SUGESTIE KULINARNE: [;[WURZTﬂAMle

g EXPERT CLUB

% To 0750

HTH 39,99 21/l
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PROPOZYCJA PODANIA
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Creme de Cassis

Francuski regionalny likier '
porzeczkowy, stodki i aromatyczny. |
Produkowany jest w Burgundii. |
68 |

SUGESTIE KULINARNE: 1
Aperitif, |
dodatek do ciast, |
deserdw i drinkéw. |

POLECAMY NA SPOTKANIE !
7 PRZYJACIOMI. !

‘ 'g'%g/ﬂ
Y

(szw lCSW. . AU wa?ou/w/m/

LIKIER PORZECZKOWY
?" INERAIRE DES
SAVEURS

20% lszm. 0L
36,70 7t/1L

* o Kie Ryal

EME DE CASSIS
PAGNE DELAGNE

Dla mitosnikow klasycznego KIRA,
' Ina.z likierem z czarnych porzeczek,
propozycje na
noc - wersja luksusowa
lnym wytrawnym szampanem.

Sktadniki :
CREME DE CASSIS 10 ml
Schtodzony
CHAMPAGNE DELAGNE
AN T, Przygotowanie:
7 | e Likier porzeczkowy
68T do schtodzonych,
et B i wysokich kieliszkow,
@% : L gt a nastepnie dolewamy
ﬁfg: ﬁs:i% NATI%ES%TKANIE Szampana.




] SWIETNE
; WINO CZERWONE WYTRAWNE
ZI—_ : Zapach: lekkie nuty owocowe,
truskawki, wyczuwalny alkohol.
: Smak: delikatna kwasowosc, w
W | N U , Gelikatnie wytrawne i owocowe.
BABELE | 9-11
COSTIERES DE NiMES | SUGESTIE KULINARNE:
1 Aperitif, toso$, skorupiaki, ryby.
CIPERTCLUR. & AN
] S7T m75|_ I POLECAMY NA KOLACJE &
- | WEDWOJELUB SWIETNE
18,65 z£/1L I SPOTKANIE Z PRIVJACIGEM.

WINO CZERWONE WYTRAWNE
Zapach: stodka porzeczka, czeresnia,
suszona $liwka, jezyna, korzenno-
przyprawowy / anyzek.

Smak: delikatnie wytrawny, $rednia
koncentracja owocu, nieco pieprzne.

15-17°C
SUGESTIE KULINARNE:

- b oY ] 13994
WINO

COTES DU n"ﬂNE (o> Wszechstronne, dania warzywne, ratatouille,
EXPERT CLUB migsa w ciemnych sosach, dojrzate sery.

Ts21. 0751
18.65 71/11 ETA A SWIATECZNY TGt
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Yok vy

DOSKONALE

499,

WINO 0

DUSKY '
SOUNDS &

lsm 0,46l A
3332 /1L RTA

; WINO BIALE POLWYTRAWNE
1 Wino z cytrusowymi

1 nutami, $wieze, lekko

I ostrawe, przyjemne,

I orzezwiajace, OWOCOWE.

; 8-11°C

SUGESTIE KULINARNE:

| aperitif, pieczone ryby,

I sushi, dania kuchni
azjatyckiej, przegrzebki,
mule, kalmary, krewetki.
POLECAMY

NA WIGILLINY STOt,
LUB RODZINNA KOLACJE

ok AT

SWIETNE

= 1599,

WINO
DAQ

ENOFILOS

1sz. 0,751
21,32 7t/1L

"l-‘ WINO CZERWUNE
Y | Zapanh nuty czerwnnych
| i suszonych owocw,
lekknd mne.

| Smak: owocowe, dojrzata
| wisnia, nuty przypraw.

: 16 18°C
@ | SUGESTIE KULINARNE:
| delikatne dania migsne,
@, jagniecina, makarony
| W esencjonalnych

.- (3| sosach.

1 POLECAMY
1 NAKOLACJE

Z PRZYJACIOEMI
HTA , LUB RODZINNA.

. PROPOZYCJA POPANIA

1

‘9.‘, le Il{i*(’-.éf,{”

afilad

A AT

SWIETNE

1599,
WIND'

BAIRRADA
ENOFILOS

1871. 0,751
21,32 1t/

' WINO CZERWONE
I WYTRAWNE
| Zapach: aromaty silne,

jezyna, porzeczka, dymne, ¢

' 16-18°C
SUGESTIE KULINARNE:

iE 1 wyrazna kwasowosc, petne.

dama z wmprzuwmy
b jagnigciny, krolik

I w musztardowym sosie,

| smazony bekon.

I POLECAMY
I NAKOLACJE

Z PRZYJACIOEMI
BTAI LUB RODZINNA.

WIND BIALE WYTRAWNE
Zapach Swiezy, cytrynowo-

Y I miodowo, ziotowy.
ZL I Smak: zywa kwasowost,

| gtadkie, delikatnie Smietanowe,

| lekka goryczka w finiszu.
' 10-12°C
| SUGESTIE KULINARNE:
D 0 TEJ 0 RS . | doletnich satatek,
: @| delikatnych ryb
E N [] I: | I.O S | makaronow z warzywami,

£ | risotto, migkkich serdw.

1sz71. 0,751 | POLECAMY

! \A SPOTKANIE Z PREYJACIOEMI
2] 32 L/ HT | B RODZINNA KOLACIE.

OZYCIA PODANIA




“CRIANZA

PROPOZYCJA POPANIA

1066 ¢

r; _ WYBITNE
\

2499
WINO
i nﬁnoﬁm

1sz1. 0,751
33,32 1t/1L

 WINO CZERWONE
, WYTRAWNE

 ZLapach: jezynowo §liwkowy,
| pojawiaj sie nuty wanilii, kakao.
| Smak: wytrawny, ﬁinny,
A fedvka
,_-'. —I'E['_mi:frl.nclkie!_ oncowl
115-17°C
(2 | SUGESTIE KULINARNE:

1 dojrzewajace szynki,
g I duszone ciemne migsa,

@ "' migsne gulasze,
: ciemna czekolada.

|
ﬁ? | POLECAMY NA PREZENT
f || NA SWIATECZNY STOE.

=TS

| 1szr. 0,451 2
29,32 ZL/H]‘I F%— : POLECAMY NA
=i -

wibeczkach 6-8
arzone wbutelce

@ : SUGESTIE KULINARNE:
wedliny, dania migsne,
: twarde sery, bigos .

SWIATECZNY STOE.

— |2
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* kY ve

SWIETNE

* N

BARDZO DOBRE

1799z ¥

WING

ROBLE
wros &

1sz1. 0,751 [
23,99 7t/ H_A !

WINO CZERWONE WYTRAWNE
Lezakowato w beczkach 3-4 miesiecy.
Bogactwo aromatow i smakaw,
wyczuwalna czekolada, wanilia.

15-18°C

SUGESTIE KULINARNE:
wedliny, dania migsne, grill.

POLECAMY NA KOLACJE WE DWOJE
LUB SPOTKANIE Z PRZYJACIOtMI.

099"
WIND

ONE
MITOS

1sz1. 0,751
13,32 7t/

; WINO CZERWONE
WYTRAWNE
Zapach: malina, wedzona sliwka, |~

1" nuty tytoniu i migdatow

| Smak: wytrawny, delikatna

—a

1 kwasowosc, owacowy, Sliwkowo
| -porzeczkowy, miekkie taniny.




PROPOZYCJA POPANIA

1060 ¢

WINO

WYBITNE
G
' WINO CZERWONE
Y | Zapach: 0
ZI,_ | Smak: aksa
| ' czerwone owo

dobrze zbalansowa
ze wzgledu na swo
nazwac winem ,kabie

|

|

|

|

I & o
l ] :

DE DUMERUI_ @ : SUGESTIE KULINARNE:
(> : idealne do ciemnych mies oraz

I

I

I

I

I

POLECAMY NA PREZENT
| NASWIATECZNY STOE.

LALANDE

EYPERT CLUB ttustych seréw.
w

1sz1. 0,761

39,99 z¢/1L ﬁ%’é ‘

399970 10 74 TANIE)

4
IR

(= SUGESTEKULIARNE: |

=" | teztaczy¢ go zbiatym
| I miesem, szczegalnie %

| b | WE DWOJE LUB NA PREZENT
Ak

WING. &7
SAUTERNES . &
EYPERT CLUB..

1821, 0,751
b33/l
Y ;WINO BIALE StODKIE

Zapach: pachnie suszonymi
| owocami, skarka pomarariczowa,
1" przyprawami korzennymi
1 akacjowym miodem,
| Smak: wyczuwalna kwasowosc, i
{7 Przyjemna owacowa stodycz

na jezyku, nuty orzechowe
@ : wkoﬁcéwcel.*y w
1 8-10°C

Klasycznie do pasztetu

Ls gesich watrobek. Mozna

1. drobiowym, z niebieskim
_ | serem plesniowym.

| 3z
| POLECAMY NA KOLACJE - \
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WINA LA CROIX DU PIN

0,750 14,65 z¢/11

CABERNET SAUVIGNON |

LA CROIX BU PIN

i

&
@

 WINO CZERWONE

i WYTRAWNE

' Zapach: bogaty w ciemne
owoce wedzona $liwka.

i Smak wytrawny,

1 tagodne taniny, petne,
I" skoncentrowane,
oWoCcowe.

"15-17°C

\ SUGESTIE KULINARNE:

I wieprzowina z grilla,
grlllowana piers z kaczki,
klelhaskl z grilla, kurczak

. w pomidorach

I"i papryce, dojrzate sery.

|

Q. Q% 0%¢

BARDZ0 DOBRE

VAN
LA CROIY DU PIN

. WINO CZERWONE
1 WYTRAWNE
l Zapach: owocowy,

I jezynowo - Sliwkowy.
' Smak: lekko pikantny,
wyrazme taniczny,

 hieco wedzony.

U6

1 SUGESTIE KULINARNE:

I kaczka pieczona, wotowina,
@ wneprzowma w ciemnych
sosach pieczona jagnigcina,

. Sliwki w boczku,
I dojrzewajace sery.

|
HTA " WINO DO POSIEKGW

LACROIX DU PIN

, WINO CZERWONE

1 WYTRAWNE

| Zapach: zdecydowanie

1 owocowy, wisnie, truskawka,

| czarna porzeczka.

I Smak: Srednia struktura,

1 welurowe taniny, dosy¢ delikatne, |
[ wyczuwalna kwasnwosc dajgca

1 $wiezos¢
|

|

|

| -

\ SUGESTIE KULINARNE:

g\i 1" do prostych codziennych

I dan warzywnych,
: dan z drobiu w ciemnych
>>~~ | sosach, makarondw
I w sosach, migkkich serow.

HI'A : WINO DO PUSI!I!{}[’]W

1

Rt

||:1|
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Nl "
POZYCIA POD.
i ) |
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) & & ok

DOSKONA

.
WIND £

BORDEAUY BIO
EYPERT CLUB

1sz1. 0,761

26,65 z2t/1L
; WINO BIALE WYTRAWI

Zapach: przyjemne aromaty
! biatej brzoskwini,grejpfrutd
I i bukszpanu z ciekawymi nuf
I ziotowo- korzennymi w tle.
I Smak: wytrawny, delikatna
I kwasowose, soczyste, $wieze,

SWIETNE

1689 1t

| harmonijne, owocowe.
|
1 9-11°C

|
? 1 SUGESTIE KULINARNE:
L | Aperitif, polecane
Caw, ! z owocami morza,
& ! ostrygami, rybami,
: skorupiakami.
|
! POLECAMY NA KOLACJ

" WE DWOJE LUB
H_A " NA PREZENT

. WINO CZERWONE WYTRAWNE

| Zapach: wisniowo dymny, w tle aronia,
przyprawy.
Smak : wyczuwalna kwasowos,
zdecydowanie wytrawne, dojrzate
taniny, owoce lesne, wisnia,

| dojrzata czarna porzeczka.

i 15-17°C
: SUGESTIE KULINARNE:
, bogate dania jednogarnkowe

|1 zwotowiny, wieprzowiny, pieczone
ciezkie migsa, migsa z grilla, bigos.

1399 2

WINO

BORDEAUX
[YPERT CLUB

Ts1. 0751
18,65 ik

|

1. 0 6.6 ¢

WYBITNE

26391
WINO,

LUSSAC SAINT-EMILION
EXPERT CLUB™

1sz1. 0,751
35,99 7¢/1L

. WINO CZERWONE
Y 1 WYTRAWNE
I Smak: Zdecydowanie ciemne
" owoce, wisnia, porzeczka,
: dosyc¢ delikatne taniny,
| w koficdwee nieco goryczki.

@ 5P

|

(3| SUGESTIE KULINARNE:
I piers z kaczki,

>~ ! ciemne migsa,

> : dojrzate, twarde sery.
|
! POLECAMY

m : NA KOLACJE

, WEDWOJE

29897
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WYBITNE DOSKONALE SWIETNE @PﬁtWYTRAWNE@SLUDKIE BARDZO DOBRE

WINA NA WYJATKOWE OKAZJE | PREZENT WINADO  POSILKOW | JAKO APERITIF KLASYCZNE WINA DO POSILKOW

.

WINA BIALE | ROZOWE

..........................................................................................................................................................................................................................................................................................................

WINA CZERWONE




1.8 .6.6 ¢

WYBITNE

89897t 10 2t TANIEJ

#9931

SZAMPAN ROZOWY

TRADITION
DE DELAGNE & FiLS

lsmm. 0,751
106,65 Z£/|L

SZAMPAN/WINO ROZOWE |

MUSUJACE WYTRAWNE
Zapach: bardzo apetyczny
(jabtko, grapefruit)
Smak: bardzo przyjazny,
subtelne nuty owocowe:
jabtka oraz brzoskwinie,
Swieze, lekkie, orzezwiajace.

6-8°C

SUGESTIE KULINARNE:
Aperitif,

tosos, stodkie ciasta
np. szarlotka.

POLECAMY

NA SYLWESTRA

LUB SPOTKANIE
7 PRZYJACIGEM.

OFERTA PROMOCYJNA nr 06/2015 jest wazna w dniach wskazanych na stronach, jeéli nie wystgpit btgd w druku i do wyczerpania towaru. Ceny zawierajq podatek VAT.
Zdjecia i wyglqd towaréw w gazetce mogq nieznacznie odblegcc od rzeczywistosci. Oferta handlowa dostepna jest w ramach wde|e|onego stoiska w sklepach spozywczych
Intermarche, zgodnie z art. 13’ ust. 9 Ustawa o Wychowaniu i Przeciwdziataniu Alkoholizmowi. Jesli Pafistwo znalezliscie niniejszq oferte w innym miejscu, prosimy o jej zwrot
na stanowisko alkoholowe. Lista sklepow Intermarché ob|eiych promociq gczetkowq dostepna na stronie www.intermarche.pl. Sprzedaz wytqcznie detaliczna.

Osobom nietrzezwym i osobom ponizej 18 roku zycia alkoholu nie sprzedajemy.

lntm\manché



