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FRANCUSKIE

SMAKI

PRZY TWOIM STOLE

Nakryty eleganckim obrusem, czekajacy na
odswietnych gosci czy stary, drewniany, sekaty,
ustawiony pod jabtonig w Twoim ogrodzie. Codzienny,
ten przy ktérym catla rodzina je positki, czy maty,
zeliwny, tarasowy, ktory rozktadasz, gdy tylko stonice
zaczyna $mielej zaglada¢ w okna. Ile domoéw, ile ludzi,
tyle stotow i1 chwil, ktére spedzamy przy nich, cieszac
sie towarzystwem najblizszych i przyjaciol, smakujac
wyjatkowe momenty i wino, ktére im towarzyszy.

Bo francuskie wino pasuje na kazdy stél, na kazda
okazje i trafia w kazdy gust. Francuskie wina, petne
smakdéw i aromatéw wyttoczonych z gron, ktére
dojrzewaly na stokach winnic, sg kwintesencja
radosci zycia. Razem z potrawami z francuskiego
menu S najlepszym pretekstem, by spotkad sie,
usigs$¢ razem przy stole, wokot ktérego kraza péimiski
peine smakotykéw. Ten katalog z nowa kolekcjg win
francuskich to nasze zaproszenie do spotkania — z
rodzing, przyjaciolmi, znajomymi i przede wszystkim
ze smakami francuskiej kuchni. Daj sie zaprosi¢ do
wspdlnego stotu.




ALZACJA

DOLINA
RODANU

BURGUNDIA

DOLINA LOARY

LANGWEDOCJA

-ROUSSILLON

PROWANSJA

BORDEAUX

SUD-OUEST

Przewazajaca ilos¢ win alzackich jest biata, wystepuja one w petnym
spektrum smakowym - od wytrawnych po stodkie. 90% produkgji
stanowig wina jednoszczepowe, z czego najbardziej znane to soczyscie

kwaskowy riesling oraz emanujgcy aromatami kwiatdw gewurztraminer.

Region rozciggajacy sie na obszarze o dtugosci 200 km, od granicy

z Burgundia przechodzaca przez miasto Lyon, az do potozonego na
potudniu Avignon. W czesci pétnocnej Daliny Rodanu dominuja ciezkie,
czerwone wina z odmiany syrah, ktéra stanowi rdzen upraw w apelacji
Hermitage czy Cote-Rotie.

To najbardziej ceniony, historyczny region we Francji. Produkuje
czterokrotnie mniej win niz Bordeaux, niemniej to wtasnie

w Burgundii powstajg wina 0siggajgce najwyzsze ceny na swiecie.
Przewaza produkcja win z odmiany pinot noir oraz szczepu

chardonnay. Pétnocna czes¢ regionu jest domem win najbardziej
prestizowych, szczegélnie w apelacji Chablis i departamencie Cote-d'Or.

Dolina Loary jest ojczyzna francuskiego Renesansu. Od wiekdw mozni Francji
cenili tamtejszy klimat, urode krajobrazu i lokalne wina. Pasréd nich
najwieksza stawg do dnia dzisiejszego ciesza sie biate wina Muscadet -

z odmiany lokalnie zwanej melon i rézowe Anjou - produkowane z odmiany
cabernet franc i cabernet sauvignon, dzieki czemu w winach tych odnalez¢
mozna zapach trawy, zielonego pieprzu i malin.

Langwedocja-Roussillon jest jednym z najwiekszych regionéw winiarskich
Swiata. Miejscowa produkcja wina stanowi jedna trzecia catej

produkeji Francji. Najczesciej wykorzystywanym w produkcji win
szczepem jest grenache w r6znych wersjach kolorystycznych, a takze
muscat, malvoisie wsrad odmian biatych oraz mourvedre, carignan i syrah
wsréd odmian czerwaonych.

Rozwgj turystyki po Il wojnie Swiatowej pozwolit ponownie odkryc
Prowansje i jej wina. Przede wszystkim rézowe. Przyjemne, lekkie,
doskonale gaszace pragnienie, uzupetniajg smak potraw pysznej
prowansalskiej kuchni. Ostatnie lata to wzmocnienie renomy
prowansalskich win czerwonych.

Najbardziej znany z regionéw winiarskich Francji. Przewaza tu

produkcja srednio ciezkich, wytrawnych win czerwonych, chociaz

w Bordeaux powstaja réwniez wina rézowe i musujace. Wiekszos¢
czerwonych win Bordeaux stanowi potaczenie dwoch szczepdw - merlot
i cabernet sauvignon. Znaczaca wiekszos¢ win czerwonych

zyskuje charakter podczas dtugiego dojrzewania w debowych barytkach.
Posrad produkowanych w Bordeaux typéw win wyrézniaja sie stodkie.
Najstynniejsze apelacje to: Loupiac, Sauternes, Sainte-Croix-du-Maont.

Sud-Ouest, czyli dostownie Potudniowy - Zachdd, to obszar rozciggajacy
sie pomiedzy potudniowym krancem Bordeaux a Pirenejami. Najbardziej
znanymi apelacjami sa Cahors i Madiran oraz dajacy znakomite
destylaty region Armagnac. Najwiekszg powierzchnig upraw winnego
krzewu poszczyci¢ mogg sie regiony Comté Tolosan i Cotes de Gascogne.
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DOLINA LOARY

750ML
1 1=26,65

_CH;}TEAU DE LA
[HEBAUDIERE

MUSCADET SEVRE ET MAINE

ITELLATR A VR T AR Dot
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CHATEAU DE
LA THEBAUDIERE
2013

TYP: biate, wytrawne, lekkie.

REGION I KLASA JAKOSCI:

Appellation Muscadet Sevre et Maine Contrélée
ZBEWARTOSC ALKOHOLU: 12%

CHARAKTERYSTYKA: Wino produkowane

w Dolinie Loary z odmiany Muscadet, po
fermentacji tradycyjnie dojrzewajace nad osadem
drozdzowym. W wygladzie wino jest klarowne,

o barwie stomkowej. W aromatach dominuje
jabtko, gruszka, morela. Po napowietrzeniu
pojawia sig réwniez subtelna nuta kokosowa.

TEMPERATURA PODANIA: 8-10°C
PODA] Z: rybami, drobiem, owocami morza.

—_WYBOR_—
SOMMELIERA
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11=33,32

GEWURZTRAMINER

2013

TYP: biate, wytrawne, $rednio cigzkie.
REGION I KLASA JAKOSCI:
Appellation Alsace Contrdlée
ZEWARTOSC ALKOHOLU: 13%
WYROZNIENIA: ztoty medal na
Miedzynarodowym Konkursie w Lyonie, 2014

CHARAKTERYSTYKA: Zapach $wiezych,
egzotycznych owocow stanowi wizytéwke tego
silnie aromatycznego wina. \Wyraznie wyrézniaja
sie: ananas, morela i réza.

TEMPERATURA PODANIA: 8-10°C

PODA]J Z: drobiem, serami, deserami.

Vadé

ALZACJA
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PINOT BLANC,
PFAFFENHEIM
2013

TYP: biate, wytrawne, lekkie.

REGION I KLASA JAKOSCI:
Appellation Alsace Controlée

ZAWARTOSC ALKOHOLU: 12,5% -
CHARAKTERYSTYKA: W zapachu rozpozna¢

mozna znakomitej jako$ci aromaty: brzoskwinia, .
geranium i kwiat bergamotki. Smak fagodnie

wytrawny, z przyjemna $wiezg kwasowoscig.

Znakomita jako$¢ w dobrej cenie. |
TEMPERATURA PODANIA: 10-12°C
' PODA] Z: rybami, drobiem.
7/
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GEWURZTRAMINER,

JPMULLER
2013

TYP: biate, potwytrawne, lekkie.

REGION I KLASA JAKOSCI:

Appellation Alsace Protégée

ZAWARTOSC ALKOHOLU: 12,5%
WYROZNIENIA: srebrny medal na Konkursie
Win Francuskich w Macon, 2014

CHARAKTERYSTYKA: Wino cudownie
aromatyczne, uwodzi zapachami rdzy, moreli
i brzoskwini. W smaku tagodna kwasowos¢
ze znakomicie zréwnowazong stodycza.
TEMPERATURA PODANIA: 8-10°C

PODAJ Z: drobiem, serami, deserami.

Vaé

—_WYBOR—
SOMMELIERA

750ML
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RIESLING,
VIEILLES VIGNES
2013

TYP: biate, wytrawne, lekkie.
REGION I KLASA ]AKOSCI:
Appellation Alsace Contrélée
ZBEWARTOSC ALKOHOLU: 12%

CHARAKTERYSTYKA: Wino o kolorze
jasno stomkowym oraz umiarkowanie
intensywnym, owocowym zapachu.

W zapachu rozpozna¢ mozna aromaty
lemonki, grapefruita, zielonego jabtka,
migdatéw i kwiatow lipy.
TEMPERATURA PODANIA: 8-10°C
PODA] Z: owocami morza, rybami.
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ARCKRAIN

PINOT GRIS,
GRAND CRU MARCKRAIN
2013

TYP: biafe, potstodkie, Srednio cigzkie.
REGION I KLASA JAKOSCI:

Appellation Alsace Grand Cru Controlée
ZAWARTOSC ALKOHOLU: 13%
CHARAKTERYSTYKA: Wino produkowane
z odmiany pinot gris uprawianej w poblizu
Strasburga, w winnicy oznaczonej najwyzszym
statusem jako$ciowym - Grand Cru.

W wygladzie jest geste i oleiste, 0 wyraznie
stomkowej barwie. Po napowietrzeniu rozwijajg
sie aromaty gruszek, mirabelek i miodu.
TEMPERATURA PODANIA: 8-10°C

PODA] Z: drobiem, rybami.
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LHORIZON
2013

TYP: biate, wytrawne, lekkie.

REGION I KLASA JAKOSCI:

Appellation Entre-Deux-Mers Protégée
ZAWARTOSC ALKOHOLU: 11,5%
WYROZNIENIA: ztoty medal przewodnika
po winach ,,Gilbert & Gaillard”
CHARAKTERYSTYKA: Wino wyro6znia sig
intensywnym zapachem dojrzatych owocéw,
ktére silnie odczujemy zaréwno w zapachu jak
i w smaku. Odnalez¢ tutaj mozna m.in. aromat
ananasa, pigwy i $liwek mirabelek. Smak wina
jest wytrawny, z orzezwiajaca kwasowoscia.

TEMPERATURA PODANIA: 8-10°C
PODA] Z: owocami morza, rybami, serami.

P 4 . %
‘ lic;IRTEﬁU
LES QUEYRATS

2014
LJ RAVES

symbuli |

CHATEAU LES

QUEYRATS
2014

TYP: biate, wytrawne, lekkie.

REGION I KLASA JAKOSCI:
Appellation Graves Contrdlée

ZAWARTOSC ALKOHOLU: 11,5%

CHARAKTERYSTYKA: Znakomitej jakosci
trunek pochodzacy z winnic o zwirowym
podtozu. Wino produkowane jest z dwdch
odmian semillion i sauvigonon blanc. W zapachu
wyczuwalne sg aromaty owocowo — kwiatowe.
Rozpozna¢ mozna m.in. nuty czarnej porzeczki,
mandarynki, melona, jabtka, kwiatéw lipy

i miodu. Wino doskanale zréwnowazone.

TEMPERATURA PODANIA: 8-10°C
PODA] Z: rybami, drobiem,
makaronami, serami.

-\ oD



CHATEAU MOULIN DU
TERRIER, SAUVIGNON
2013

TYP: biate, wytrawne, lekkie.

- ! REGION I KLASA JAKOSCI:
Appellation Bordeaux Contrélée
ZAWARTOSC ALKOHOLU: 12,5%
CHARAKTERYSTYKA: Barwa jasno
- stomkowa. W zapachu przepiekne,
zaskakujgco intensywne aromaty odmianowe.
sauvigonon blanc pachnie marakujg, owocem
czarnej porzeczki, agrestem i zielonym
pieprzem. B
TEMPERATURA PODANIA: 8-10°C
PODAJ Z: owocami morza, rybami, serami.

__WYBIR—
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LA COUR FAYARD,

MOELLEUX
2014

TYP: biate, pdtstodkie, lekkie.
REGION I KLASA JAKOSCI:
Appellation Bordeaux Contrélée
ZAWARTOSC ALKOHOLU: 11%

CHARAKTERYSTYKA: Wino zastuguje

w petni na oznaczenie smakowe Moelleux -

- jego tagodno$¢ i potstodki smak wpisujg sie
w kanon doznan, ktdrych oczekujemy od trunku
tego typu. Aromaty rozpoznawalne w kieliszku
przypominajg dojrzata fige, miod

i pieczone jabtko.

TEMPERATURA PODANIA: 10-12°C

PODA] Z: rybami, drobiem, deserami.
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BOURGOGNE
HAUTES-COTES

DE NUITS, ,LA PERRIERE’

2013

TYP: biate, wytrawne, $rednio cigzkie.
REGION I KLASA JAKOSCI:

Appellation Hautes-Cétes de Nuits Controlée
ZAWARTOSC ALKOHOLU: 13%

CHARAKTERYSTYKA: Znakomitej jako$ci
biate wino, produkowane z odmiany Chardonnay
w pdtnocnej Burgundii. W zapachu intrygujace
aromaty dojrzatych bananéw, mandarynek z nutg
tostéw i masta. Smak zréwnowazony, z wyrazng
kwasowoscia, o doskonatej strukturze.

TEMPERATURA PODANIA: 8-10°C
PODA]J Z: rybami, drobiem, serami.

S

BURGUNDIA
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CHARDONNAY

LEGENDES D'OC
2014

TYP: biate, wytrawne, $rednio cigzkie.
REGION I KLASA JAKOSCI:
Indication Pays d'Oc Protégée
ZAWARTOSC ALKOHOLU: 13%

CHARAKTERYSTYKA: Charakteryzuje sie
wyraznag, stomkowa barwag oraz wytrawnym,
zdecydowanym smakiem. W zapachu
rozpoznawalne sg aromaty grapefruita oraz
imbiru. Wino pasuje do dan z ryb, podanych
w gestych, $mietanowych sosach.

TEMPERATURA PODANIA: 8-10°C
PODA] Z: rybami, serami.

—_WYBOR_—
SOMMELIERA
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EXOTIQUE,
MOELLEUX
2013

TYP: biate, potstodkie, lekkie.

REGION I KLASA JAKOSCI:

Indication Cotes de Gascogne Protégée
ZAWARTOSC ALKOHOLU: 11%
CHARAKTERYSTYKA: Przyjemne

w smaku, pétstodkie wino, ktérego
aromaty przypominajg cytryne, kwiaty bzu
i brzoskwinig. Odnajdziemy w nim stodycz,
ktdra znakomicie réwnowazona jest przez
wyrazng kwasowos¢.

TEMPERATURA PODANIA: 8-10°C
PODA] Z: rybami, drobiem, deserami.

ol B

SUD-OUEST



SUD-OUEST

Cabernet Rosé
Doux
By

CABERNET ROSE

DOUX, ,REVES D'ETE”

2014

TYP: rézowe, potwytrawne, lekkie.

REGION I KLASA JAKOSCI:
Indication Comté Tolosan Protégée

ZEWARTOSC ALKOHOLU: 12%

CHARAKTERYSTYKA: Wino produkowane
na pofudniu Francji, w poblizu Tuluzy. Posiada
jasng, pomaranczowo — rézowg barwe.

W zapachu $wieze aromaty dojrzatych malin,
ananasa i banana. Stodycz wystepuje

w smaku w parze z zaznaczong kwasowo$cig
- efekt ten powoduje, iz odczuwany smak wina
jest potwytrawny.

TEMPERATURA PODANIA: 8-10°C
PODA]J Z: drobiem, deserami.
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750 ML
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BORDEAUX CLAIRET,

SEIGNOURET
2014

TYP: rézowe, wytrawne, lekkie.
REGION I KLASA JAKOSCIL:
Appellation Bordeaux Clairet Contrélée
ZAWARTOSC ALKOHOLU: 12,5%
CHARAKTERYSTYKA: Trunek posiada
wyrazng, rézowa barwe. Jego smak jest
wytrawny, z lekkg goryczg i fagodnym
alkoholem. W zapachu: czarna porzeczka
i malina. Wino pozostawia przyjemny
posmak w ustach.

TEMPERATURA PODANIA: 10-12°C
PODA] Z: makaronami, rybami, drobiem.

BORDEAUX






COTEAUX
BOURGUIGNONS |
2013

TYP: czerwone, wytrawne, lekkie.
REGION I KLASA JAKOSCI:
Appellation Bourgogne Protégée
ZAWARTOSC ALKOHOLU: 12%
CHARAKTERYSTYKA: W kolorze jasno
rubinowe z purpurowym refleksem. Zapach
dojrzatych owocdw porzeczki czerwonej

i czarnej, wisni i malin. Smak wytrawny

o lekkiej kwasowosci i tagodnym alkoholu.
Wino zyskuje charakter dzigki wyraznie
szorstkim garbnikom.

TEMPERATURA PODANIA: 16°C

PODA] Z: wieprzowing, serem.

™~ 2
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DOLINA RODANU

9

750 ML
11=19,99

COTES DU RHONE

o C310 5 000 B 0N

2012

COTES DU RHONIE,
CELLIER DU DELTA
2012

TYP: czerwone, wytrawne, $rednio cigzkie.
REGION I KLASA JAKOSCI:

Appellation Cotes du Rhone Controlée
ZAWARTOSC ALKOHOLU: 13%
WYROZNIENIA: brazowy medal na Konkursie
Win w Paryzu, 2013

CHARAKTERYSTYKA: Wino uwodzi
pikantnymi aromatami pieprzu i papryki, ktére
wspolgraja z zapachem jezyn i boréwki. Mozna
z powodzeniem stosowac do szerokiej gamy
codziennych positkdw jak réwniez

do potraw bardziej wyrafinowanych.
TEMPERATURA PODANIA: 17-18°C

PODA] Z: wieprzowing, wotowing.

499

11=3332
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CHATEAU
COUSTAUT
2012

TYP: czerwone, wytrawne, lekkie.

REGION I KLASA JAKOSCI:
Appellation Graves Controlée

ZAWARTOSC ALKOHOLU: 12,5%

CHARAKTERYSTYKA: Dobrej klasy wino
z regionu Graves, stanowi ciekawa propozycje
dla koneseréw win Izejszych. Wino cechuje
tatwa do rozpoznania kompozycja aromatéw
owocowych, wérdd ktérych najsilniej pachng
$liwa, dojrzate jabtko i aronia. Trunek mozna
podawac do migs duszonych, fagodnie
przyprawionych.

TEMPERATURA PODANIA: 16-18°C
PODA] Z: wieprzowing, wotowina,
jagniecina.

~ o o

BORDEAUX



CHATEAU CLEMENT \.

2012 5

TYP: czerwone, wytrawne, $rednio cigzkie.

REGION I KLASA JAKOSCI:
Appellation Bordeaux Contrdlée

ZAWARTOSC ALKOHOLU: 13,5%

CHARAKTERYSTYKA: Atrakcyjne w barwie i
w zapachu wino - odnajdziemy w nim wspaniatg
kompozycje aromatdw dojrzatych jezyn, gatki
muszkatotowej i pieprzu. W smaku pojawiajg
sie, obok aromatéw owocowych, rowniez
akcenty kawy i torfu.

TEMPERATURA PODANIA: 16-18°C
PODA] Z: wotowing, jagniecing, serem.
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750ML
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GREAND VIN DE BORDEALS
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2011
LEVE EN FOTTS DE CHESE

PRODuT O TCE

CHATEAU
CAZAT-BEAUCHENE
2011

TYP: czerwone, wytrawne, Srednio cigzkie.
REGION I KLASA JAKOSCI:

Appellation Bordeaux Supérieur Protégée
ZAWARTOSC ALKOHOLU: 13%

WYROZNIENIA: srebrny medal

na Migdzynarodowym Konkursie

Win w Brukseli, 2012
CHARAKTERYSTYKA: Wino dojrzewajace
w debowych barytkach. Posiada bukiet peten
aromatéw jezyn, czarnej porzeczki, wisni,
wanilii i toffi. W smaku wyrazne sg przyjemnie
szorstkie garbniki i umiarkowana kwasowosé.
Polecamy mito$nikom win w stylu barrique!
TEMPERATURA PODANIA: 16-18°C

PODA]J Z: wofowing, serami.

—_WYBOR—
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CHATEAU
SAINT REMY
2011

TYP: czerwone, wytrawne, $rednia cigzkie.

REGION I KLASA JAKOSCI:
Appellation Fronsac Contrélée

ZAWARTOSC ALKOHOLU: 13%

WYROZNIENIA: srebrny medal
na Konkursie Win Bordeaux, 2011

CHARAKTERYSTYKA: Wino produkowane
Z uprawianych w regionie Fronsac winogron
odmiany merlot, z domieszka cabernet

franc i cabernet sauvignon. Aromaty sg
bardzo atrakcyjne, dobrze rozwinigte. Po
odpowiednim napowietrzeniu wina rozpoznac
mozna zapach stodkich malin, kwiatow rézy

i miodu na tle mokrego drewna i $ciofki.
Ciekawe i atrakcyjne wino w $wietnej cenie.

TEMPERATURA PODANIA: 16-18°C
PODA]J Z: wotowina, jagniecing, serem.
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CHATEAU
PONTET-FUMET
2007

TYP: czerwone, wytrawne, $rednio cigzkie.

REGIONIKLASA JAKOSCL:
Appellation Saint-Emilion Grand Cru Controlée

ZAWARTOSC ALKOHOLU: 13%
WYROZNIENIA: srebrny medal

na Migdzynarodowym Konkursie Win

w Brukseli, 2010

CHARAKTERYSTYKA: Elegancja godna
uznania. Wino posiada szczeg6linie atrakcyjny
bukiet z wyczuwalnymi, zaraz po nalaniu wina
do kieliszka, aromatami dojrzatej jezyny

i dzemu z truskawek. Wino jest dojrzate

i zréwnowazone, godne polecenia.
TEMPERATURA PODANIA: 18°C

PODA]J Z: wotowing, jagnigcing, serem.

e
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750ML
11=2532

CHATEAU
OC DE EEVRAUI

2013
BORDEAUX
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CHATEAU
ROC DE LEVRAUT
2013

TYP: czerwone, wytrawne, $rednio cigzkie.
REGION I KLASA JAKOSCIL:
Appellation Bordeaux Contrélée
ZAWARTOSC ALKOHOLU: 13%
WYROZNIENIA: zloty medal

na Konkursie Win w Paryzu, 2014

CHARAKTERYSTYKA: Nie bez powodu
wino to otrzymato zfoty medal na konkursie
2014 roku. Zaraz po nalaniu do kieliszka zwraca
uwage gtebia i réznorodno$¢ aromatow.

Po napowietrzeniu rozpozna¢ mozna zapach
zurawiny, dojrzatych malin, suszonej $liwy

i czekolady. W odpowiednich warunkach, trunek
mozna przechowywac przez kolejne 3 lata.

TEMPERATURA PODANIA: 18°C
PODA]J Z: wotowina, jagnigcing, serami.

w2



DOMAINE DE
MAISONNEUVE
2011

TYP: czerwone, wytrawne, $rednio cigzkie.

REGION I KLASA JAKOSCI:
Appellation Saint-Georges
Saint-Emilion Contrélée

ZAWARTOSC ALKOHOLU: 13,5%

WYROZNIENIA: zloty medal

na Konkursie Win w Paryzu, 2013
CHARAKTERYSTYKA: Wino o wyraznej
rubinowej barwie i 0 wyrazistym, owocowym
zapachu — rozpoznawalne aromaty czarnej
porzeczki, pieprzu i czekolady. Bukiet

wina nabiera ekspresji po odpowiednim
napowietrzeniu.

TEMPERATURA PODANIA: 17-18°C

PODA]J Z: wofowing, jagniecing, dziczyzna.
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CHATEAU
GRAND CHAMP
BORDEAUX

EARL WGHNDBLES PALCRTT, P

CHATEAU

GRAND CHAMP
2011

TYP: czerwone, wytrawne, $rednio cigzkie.

REGION I KLASA JAKOSCI:

Appellation Bordeaux Contrélee
ZAWARTOSC ALKOHOLU: 13%
WYROZNIENIA: zloty medal na Konkursie Win
w Paryzu, 2012

CHARAKTERYSTYKA: Wino o intensywnej,
czerwonej barwie, ktérego dojrzato$¢ zdradzajg
ceglaste refleksy. W zapachu: czarna porzeczka,
czarny pieprz i suszona $liwa. Aromaty

stajq sig bardziej wyrazne po odpowiednim
napowietrzeniu.

TEMPERATURA PODANIA: 17-18°C

PODA]J Z: wotowing, dziczyzna.

Lol ]
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750 ML
11=29,32
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1 1=42,65

CGRAND Wit DE BORDEAUX

T e o
MARJOSSE

IS BN BDUTHILLE AL CHATEAU

PIERRE LURTON

CHATEAU
MARJOSSE
2011

TYP: czerwone, wytrawne, cigzkie.

REGION I KLASA JAKOSCI:

Appellation Bordeaux Contrélee

ZAWARTOSC ALKOHOLU: 14%
WYROZNIENIA: Stephen Tanzer 88/100,

James Suckling 87/100

CHARAKTERYSTYKA: Wino produkowane

w posiadiosci, ktérej wiascicielem jest Pierre Lurton
— dyrektor stynnych winiarni Cheval Blanc i d'Yquem.
Stanowi potaczenie odmian merlot 80% oraz 10%
cabernet sauvigonon i 10% cabernet franc.

W zapachu dominuje aromat czarnej porzeczki,
malin, boréwki i kakao.

TEMPERATURA PODANIA: 18°C
PODA] Z: wotowing, jagniecing, dziczyzna.
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UPPELLATION MEDGRC CONTROULE

M BOUTEILLE AU CHAT

CHATEAU
LA VALIERE
2007

TYP: czerwone, wytrawne, $rednio cigzkie.

REGION I KLASA JAKOSCIL:
Appellation Médoc Controlée, Cru Bourgeois

ZAWARTOSC ALKOHOLU: 13,5%

CHARAKTERYSTYKA: Po odpowiednim
napowietrzeniu trunku w karafce i nalaniu
do kieliszka, odkry¢ mozna grupeg zapachow
nie wystepujacych w winach mfodych, np.
lubczyk czy cedr. Towarzysza one, typowym
dla szczepdw cabernet sauvigonon i merlot,
z ktérych wino zostato wyprodukowane,
aromatom czarnej porzeczki i wigni.

TEMPERATURA PODANIA: 16-18°C
PODA] Z: wofowina, jagnigcina.
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2001

CHATEAU TAFFARD

DE BLAIGNAN
2011

TYP: czerwone, wytrawne, $rednio cigzkie.

REGION I KLASA JAKOSCL:
Appellation Médoc Contrélée

ZAWARTOSC ALKOHOLU: 13,5%

WYROZNIENIA: ztoty medal na
Migdzynarodowym Konkursie Win, 2013
ztoty medal przewodnika po winach
.Gilbert & Gaillard”

CHARAKTERYSTYKA: Dojrzata, czerwono —
ceglasta barwa zapowiada wino nieprzecigtne.
Wyjatkowym aromatem i smakiem trunek
potwierdza pierwszorzedng jako$¢. W zapachu
rozpozna¢ mozna dojrzatg truskawke, dzem z
wisni, czekolade oraz nuty cedru i mokrej stomy.
Moze by¢ przechowywane przez kolejne 3 lata.

TEMPERATURA PODANIA: 18°C
PODA] Z: wofowina, jagnigcing, serami.

oo

BORDEAUX



BORDEAUX

—_WYBOR—
SOMMELIERA

799

750 ML
11=37.32

L HATEAU
N

YNO!

E-CROIX DU

— 2009 —

JIIILII A LA P

s 'n oo8id
T

CHATEAU
PEYNON

2009

TYP: biate, stodkie, $rednio cigzkie.
REGION I KLASA JAKOSCL:
Appellation Sainte-Croix-du-Mont Protégée
ZAWARTOSC ALKOHOLU: 12,5%

CHARAKTERYSTYKA: W winie tym
rozpoznawalne sg owace pigwy, liczi,
brzoskwini, dzem z truskawek oraz nuta
wanilii, toffi i stodkiej $mietany.
TEMPERATURA PODANIA: 8-10°C
PODA]J Z: serami, deserami.

2 e

399

750 ML
113199

CHATEAU
BUSQUET

2012

TYP: biate, sfodkie, $rednio cigzkie.
REGION I KLASA JAKOSCL:
Appellation Loupiac Controlée
ZAWARTOSC ALKOHOLU: 13%
CHARAKTERYSTYKA: W wygladzie
trunek przedstawia barwe cytrynowo — z6tta.
Wino posiada wyrazny zapach owocow
cytrusowych, pigwy i rabarbaru. W smaku
stodycz jest wyczuwalna lecz nienachalna
dzieki umiarkowanej kwasowosci.
TEMPERATURA PODANIA: 8-10°C

PODA]J Z: serami, deserami.

26



w18 EM BoOUTEILLE &

3AUT

2013 :

TYP: biate, stodkie, $rednio cigzkie. WYBUH
ZAWARTOSC ALKOHOLU: 13% S [I M M [ I_l E H A
CHARAKTERYSTYKA: Wino

produkowane z pokrytych szlachetng

tostow.

TEMPERATURA PODANIA: 8-10°C

PODA]J Z: serami, deserami. 11=46,65

REGION I KLASA JAKOSCL:

plesnig, podsuszonych winogron, ktdre
zbierane sg recznie w regionie Sauternes.
Odczué mozna tutaj aromaty suszonej figi,
rodzynek, dojrzatej Sliwy mirabelki,
orzechéw laskowych, lipowego miodu,
26

Appellation Sauternes Protégée
wanilii jak réwniez przypieczonych 750 ML
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Ustawa o Wy
Nie sprzedajemy alkoh
do ich wiascicieli. Sprzed.

Informator handlowy dostepny jest tylko w ramach wydzi

Ceny produktéow bez dekoracji. Artykuly
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