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2 | VIVA VINO ITALIANO

Wilochy sg i zawsze beda jednym z dwdch
najwazniejszych krajow winiarskich swiata.
Wyrazny w ostatnim czasie spadek konsumpcji
wina i powierzchni winnic zostat powstrzy-
many, mieszkancy Poétwyspu Apeninskiego
znow coraz chetniej siegajg po wino, a winiarze
po nowe odmiany i nowe siedliska. | chyba
w dziataniach tych ostatnich najwieksza zastuga.

Stare, uznane regiony i ich apelacje zyskuja
nowe twarze, nowe tozsamosci i pomysty.
Veneto zachwyca swiat wariacjami z wykorzy-
staniem appassimento, Piemont coraz smielej
siega po biate odmiany winorosli, a Toskania
zaskakuje nowymi winami z potudniowej i za-
chodniej czesci regionu. Z przyjemnoscia pa-
trzymy tez na dazenia winiarzy z Sycylii, Umbrii
i Emilii — Romanii do okreslenia wiasnej odreb-
nosci. Nie gasnie impet stonecznej Apulii,
zaskakujacej juz nie tylko Primitivo, lecz sie-
gajacej po odmiane Negroamaro, biale szczepy
i ...Zinfandela, znanego sSwietnie z winnic
Kalifornii.

Wrtosi z pewnoscia nie powiedzieli jeszcze
ostatniego stowa. Nie ztozyli broni w walce o pre-
stiz, $wiatowy rozgtos i ksztattowanie rézno-
rodnosci oraz indywidualnosci swojego winiar-
stwa. Rozsadnie stawiaja na wtasna tradycje
i mozliwosci, umiejetnie siegajac po nowinki od
krajowych i zagranicznych sasiadéw. Cieszy to
kazdego, kto szuka w winie nowych doznan
i chce odkrywaé nowe potaczenia z potrawami.
A nikogo nie trzeba przekonywaé, ze wioska
kuchnia jest nam, Polakom, szczegdlnie bliska.
Marzy mi sie, by kazdy z nas siegat jak naj-
czesciej po ,un bicchiere di vino con un panino”,
jak spiewali niesamowici Al Bano i Romina Power,
w niezapomnianym przeboju ,Felicita”. Czego
zycze zawsze i wszystkim.

Tomasz Kolecki-Majewicz
wielokrotny mistrz polski sommelieréw

Oferta dotyczy win z folderu VIVA VINO ITALIANO
i obowigzuje od 20.06 do 16.07.2014 r.

lub do wyczerpania zapaséw.
Przy zakupie 6 dowolnych win z niniejsze| oferty,

kupujgey zaptaci za 5 win o najwyzszych cenach.

WYbér odpowiedniego wina

~ nie jest tatwq sprawaq.

Jedni lubig wina ciezkie i bardzo wytrawne,

~inni - lekkie i delikatnie stodkie. Aby utatwié

Panstwu podjecie decyzji, wprowadzilismy
specjalne oznaczenia, odnoszgce sie do
gtéwnych cech wina.

Rzeskosé: @ _

Wrazenie orzezwienia, jokie daje wino.
Im wieksza liczba zamalowanych kropek,
tym wino jest bardziej rzeskie.

5 to wartosé najwyzsza.

Stodycz: @

Odczuwanie obecnosci cukru resztkowego
w winie. Im wieksza liczha zamalowanych

_kropek, tym wino jest bardziej stodkie.

1 zamalowana kropka oznacza brak cukru.

ekstraktu i alkoholu)
odpowiadajgcych za wage wina. Im mnigj
zamalowanych kropek, tym wino jest |zejsze.
1 to wino lekkie.

Taniczno$é: @
Wrazenie cierpkosci wywotywane przez wino
czerwone. Im wieksza liczba zamalowanych
kropek, tym wino jest bardziej cierpkie,
wyraziste.

Aromatycznosé: @

Intensywno$é zapachdw w winach blc’rych
Im wieksza ilo$é zamalowanych kropek,
tym wino [est bardzie| aromatyczne.

1 to wino pachngce delikatnie.

Rodzaje win:

gOOO@

@O0

0000

‘ia’
e
A

*

=
fi

wino ¢zerwone

wino roZowe

wino biate

wino biale musujace

dania wegetarianskie,
warzywa

sery

makarony

dania z drobiu

dania z wieprzowiny,
wotowiny, dziczyzny,
wedliny

dania z ryb,
owocOw morza

desery, ciasta
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Paﬂ | ﬂl ?lelgionese

di pollo e cetrioli

Porta Leone . Skiadnik

4 butki, 150 g upieczonej lub usmazonej piersi z kurczaka,

PI’OS@CCO TreV|SO DOC _ 125 ml majonezu Splendido, 0,5 $wiezego ogérka,
biate wytrawne, pétmusujace, 0,75 | kilka listkéw miety, sl, pieprz.
(26,65 zi/l)

Przygotowanie:

Ogodrka obieramy i kroimy wzdtuz na cienkie plasterki.
Oproszamy solg i odstawiamy, by puscit sok.

Mieso kroimy na plasterki. Butki przekrawamy

na pot, smarujemy majonezem i obktadamy
plasterkami kurczaka i ogérka. Doprawiamy

sola i pieprzem. Na kazda kanapke ktadziemy

po 2 listki miety i przykrywamy

druga potowa butki.

Prosecco to stynne delikatnie musujace biate
wino, pochodzace z regionu Veneto i Friuli
Venezia Giulia. Jest bardzo aromatyczne,

a w smaku wytrawne i owocowe z nutami akacji.

Serwowanie:

Prosecco nalezy serwowa¢ dobrze schtodzone
do 6-8°C. Sprawdzi sie jako aperitif, zwtaszcza
w ciepte, letnie dni. Na jego bazie mozna
przygotowac takze Bellini i inne stynne koktajle.

budowa [ X _XOXOXe!
rzeskosé 00000 -
stodyez [ X Rerere 2
aromatycznosé @ @ ® O O

Biedronka |* &

Codziennie niskie ceny e
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Tomasz Kolecki-Majewicz
SOMMELIER

Klimat Trentino dodat odrobine
aromatycznosci i energii.
Przyjemne wino do letniego
biwakowania oraz lekkich potraw.

G. Leardi Chardonnay § G leusdi

bT_r*entino Bgl)C CH ARDONN AY

(19,99 zi/l) ‘

Eleganckie, skoncentrowane wino z winogron
szczepu Chardonnay, dojrzewajacych na
zboczach wzgdérz w unikatowym klimacie
regionu Trentino. Jest wytrawne, owocowe

i dobrze zbudowane.

Serwowanie:

Dzieki ztozonemu i harmonijnemu smakowi,
wino to doskonale pasuje do pikantnych dan
z makaronu, ryzu, ryb i biatych mies. Zaleca
sie podawag¢ je w temperaturze: 10-12°C»

budowa
rzeskosé
stodycz
aromatycznosé

VIND

Cortese DOC

biate wytrawne, 0,75 |
(18,65 zl/l)

- Pochodzace z pdthocy Wioch wino

o stomkowozottym kolorze z zielonkawymi
refleksami i delikatnie owocowym aromacie
z nutg brzoskwini i gorzkich migdatéw.

W ustach swieze, o przyjemnej
kwasowosci.

Serwowanie:

Schtodzone do temperatury 8°C stanowi
idealny dodatek do owocdw morza,
satat i lekkich seréw.

budowa
rzeskosé
stodycz
aromatycznosé

PIEMONT]

MINAZIGNE DI ORIGIN

CORTES]

ittt
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IONTIE

S OMOMONOMOMOMOMONO N

Cortese jest najwazniejszg
piemoncka biata odmiang
winogron dla win wytrawnych.
Jednak wina biate stanowia
zaledwie kilka procent ogdinej
produkciji wina w tym regionie.

Biedronka

Codziennie niskie ceny




Patate taleggio

inot GrigolcP 4 | e rosmarino

Puiattin |
Venezia Giulia Skiadniki:

y 800 g ziemniakow, 250 g sera Taleggio,
biafe wytrawne, 0,75 | 30 g masta osetkowego Mleczna Dolina,

(33,32 zH) 4 tyzki mleka Prawdziwe, 1 galgzka rozmarynu, sél, pieprz.
Dawno temu, kiedy biate wina miaty miedziang barwe, : Przygotowanie:
Vittorio Puiatti byt pierwszym, ktdry zaoferowat biate wino Ziemniaki obieramy i gotujemy przez 10 minut w osol@hej wodzie, po
o kolorze stomkowym. Wtasnie jego nhazwisko nosi wino S8 . czym odcedzamy i kroimy w plasterki o grubosci 5 mm. Naczynie
Puiattino. Powstato ono z winogron stynnego szczepu 3 zaroodporne {lub kilka mniejszych) smarujemy mastem. Ukiadamy
Pinot Grigio i w petni odzwierciedla charakter regionu. w nim plasterki ziemniakéw. Zalewamy je mlekiem, doprawiamy sola,
Jest bogate, ztozone i bardziej rzeskie niz wiekszosé 3 pieprzem oraz posiekanym rozmarynem i wstawiamy na 20 min
biatych win. : do piekarnika nagrzanego do 200°C. Nastepnie na wierzchu

uktadamy pokrojony w cienkie plasterki ser
Serwowanie: i pieczemy kolejne 10'min.

Intensywny aromat sprawia, ze wino Puiattino idealnie *
pasuje do dan z ryb, owocéw morza oraz lekkich satat.
Sprawdzi sie rowniez jako aperitif.

budowa
rzeskosé
stodycz
aromatycznosé

PUITATTIN(

Primordi

‘PINOT GRIGIO’

Ser Galbani Taleggio ;
D.O.P, 200 g

9 (49,95 zl/kg)

Ser Galbani Bel Pagse, 250 g &
(39,96 zi/kg)
8| VIVA ITALIANG

C Biedronka

Codziennie niskie ceny
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Sartori Soave DOC

biate wytrawne, 0,75 |
(19,99 zi/)

Mtode wino, o bladym, stomkowym kolorze,
delikatnym i owocowym bukiecie oraz swiezym,
subtelnym smaku. Produkowane z pasjg z owécow
dojrzewajacych w okolicach Werony.

Producenci na rézne sposoby
staraja sie utatwié ham wybor wina.
Jednym z nich jest uzywanie butelek
o okreslonym ksztalcie i kolorze,
ktére swiadomie lub nie, kojarzymy

Serwowanie:
Doskonaty dodatek do przystawek i lekkich,potraw
z ryb. Najsmaczniejsze schtodzone do 10°C.

. A A budowa [eJoX X N |

z okreslonym rodzajem wina. i -

Pekata butelka ,,szampariska” stodycz - 8 5 5 : : . .
sugeruje wino musujace, a dtuga, T

smukta butelka ,flute”, kojarzy
sie automatycznie z aromatycznym
winem biatym.

_ Uvam IGT Pinot Grigio
delle Ver delle Venezie

IMICAZIONE GEOGRAFI biate wytrawne, 0,75 |
(26,65 zi/1)

st ,u| Pinot Grigio jest jednym z najbardziej

popularnych biatych szczepdw, nie tylko

Wiz B o we Wioszech, ale i na swiecie. Owoce tej
odmiany daty wino o charakterystycznym
stomkowozottym kolorze z zielonkawymi
przebtyskami. Ma ono delikatny, swiezy
i elegancko owocowy aromat oraz miekki,
mineralny i harmonijny smak.

Serwowanie:
To uniwersalne wino pasuje $wietnie do potraw
. na bazie ryb, biatego miesa, a takze do serdéw.
A Serwujemy je schtodzone do temperatury 8-10°C.

budowa
rzeskosé
stodycz

101 VIVA " JTALIANO RS

Biedronka

Codziennie niskie ceny
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' Frittata

& .. agli spinaci

: _ Sktadniki:
5: . ( 150 g szpinaku, 2 jajka Ale Jaja, 20 g startego sera Grana Pada
L\‘ IUMA — Tl majeranek, masto osetkowe Mleczna Dolina, sél, pieprz.

ITALIA g,

I_a Pluma 7 | L 5 Przygotowanie:

\, : Szpinak myjemy, blanszujemy we wrzatku i odsaczamy,

PeCOHnO |GT " ; -'-'-",‘"f; a nastepnie kroimy na mniejsze kawatki. Jajka %
] s )

~d roztrzepujemy widelcem. Dodajemy starty ser, majeranek,

Terre d| Ch|e't| » : / \ :_'%‘-"':?‘ sdl i pieprz, a na koniec szpinak. Dobrze mieszamy.

biate wytrawne, 0,75 | . o Na patelni rozpuszczamy kawatek masta i wylewamy mase
\ 7,32 2i/l) {A * e jajeczng. Smazymy delikatnie mieszajac drewniang topatka.
, 1 ~ Kiedy jajka sie zetna na spodzie, obracamy frittate na druga
Biate wino wyprodukowane z owocéw i 150 strone. Podajemy na ciepto lub na zimno.

odmiany Pecorino — starego szczepu,
uprawianego w Abruzji. Ma jasnozétty kolor,
owocowy aromat oraz harmonijny i wytrawny smak.

Serwowanie: :
Wino to przed podaniem trzeba mocno schtodzié —
najlepiej do 4-6°C. Bedzie doskonatym dodatkiem
do przystawek i potraw z ryb.

budowa
rzeskosc
stodycz
aromatycznosé

A PIUMA

ITALIA

PEcoriNO
TERRE DI CHIETI

IGT

Pecorino jest takze nazwa wtoskich
serow, produkowanych w réznych
czesciach kraju z owczego mleka.
W zaleznosci od stopnia dojrzatosci, . 1 _ e : LA |
mogag mie¢ one smak od tagodnego (L Ea il [] bk Bied_rana ]
12 ] VIVA [TALIANO po intensywny i bardzo stony. T ' ' SOSREE G

T

ot




Sensi Vernaccia

di San Gimignano DOCG

biate wytrawne, 0,75 |
(23,99 zi/)

Wino ze stynnej toskanskiej apelacii
Vernaccia di San Gimignano. A
Ma zéttostomkowy kolor i zdecydowany, i I\ _ ' 5
Swiezy smak, z owocowymi aromatami . : RS A i i
i przyjemnym, delikatnie wytrawnym finiszem. ! e Sens' OrVIGtO DOC

d : Ul - 1 biate wytrawne, 0,75 |
Serwowanie: (17,32 zi/1)

Wino to bedzie znakomitym aperitifem Y - (o g B ; ) : . : .
i dodatkiem do przystawek, a takze wszelkic > B , Wino pochodzi z graniczgcej z Toskanig czesci
dan z ryb, owocéw morza i biatego miesa. \ i 5 Umbrii, stad bardzo blisko mu wtasnie do win
Serwuie sie je mocno schtodzone, do 10-12°C toskariskich. Tym bardziej, ze do jego
& produkeji wybrano tradycyjne toskanskie

| » szczepy. Zawdziecza im stomkowy kolor,

budowa . o :
prg ) owocowy smak i przyjemny aromat.

rzedkosé
stodycz

aromatycznosé Serwowanie:

| To biate wino pasuje do przystawek, lekkich
zup, warzyw, grillowanych ryb oraz delikatnych
serow. Jest najsmaczniejsze schtodzone do
temperatury 10-12°C.

budowa 00000
rzeskosé 00000
stodyez [ JOXORORe)
aromatycznosé @ @ O O O

Tomasz Kolecki-Majewicz ; 7 . .
SOMMELIER ! - )R\

Lekko mineralne, klasyczne
dla gatunku, podszyte nuta
stodkich jabtek i cytrusow.

Vernaccia di San Gimignano

to nazwa szczepu i apelaciji,
obejmujacej okolice toskanskiego
miasteczka San Gimignano.

Stynie ono z kilkunastu, przetrwatych
do czaséw obecnych, wiez,
budowanych w $redniowieczu
przez zamoznych mieszkancow.

Biedronka

Codziennie niskie ceny



Spaghett

ViR e ' al pOmOdOH secch

Terre Siciliane | | .. Skiadniki:

160 g makaronu spaghetti Pastani, 1 stoik suszonych pomidoréw Sottile Gusto,
biate wytrawne, 0,75 | pot peczka pietruszki, 1 zabek czosnku, 3 tyzki oliwy z oliwek Casa de Azeite,
(13,32 zi/1) 2 tyzki tartej butki Piekarnia domowa, sél.

To biate wino o delikatnym i $wiezym smaku doskonale

Przygotowanie:
wyraza charakter regionu, z ktérego pochodzi — goracej

Makaron gotujemy wg wskazéwek podanych na opakowaniu. Odcedzamy,

Sycylii. Ma stomkowozéttg barwe i mocno owocowy bukiet. pozostawiajac nieco wody od gotowania. Pomidory odsaczamy z zalewy, kroimy
w paseczkKi i przektadamy do duzej miski. Pietruszke myjemy i drobno siekamy.
Czosnek obieramy i siekamy. Na patelni rozgrzewamy 1 tyzke oliwy, wsypujemy tarta
butke i prazymy ja na zitoty kolor, po czym dodajemy do pomidoréw. Posiekany
czosnekK i pietruszke podsmazamy przez chwile na pozostatych 2 tyzkach oliwy,
uwazajac, by sie nie przyrumienity. Dodajemy pot chochelki wody od gotowania

Serwowanie:

Wino to dobrze pasuje do dan z owocdw morza
i skorupiakow, satat oraz swiezych seréw.

Przed podaniem warto schtodzié je do 8-10°C.

makaronu. Odcedzony makaron wrzucamy na patelnie, dobrze mieszamy
budowa . - b R n 4 L
rilcasd i przektadamy do miski z pomidorami i tartg butka. Mieszamy i podajemy.
stodycz

aromatycznosé
@

BIANCO

TERRE SICILIANE

INDICAZIONE GEOGRAFICA
TIPICA

PRODUCT
OF
ITALY

b« Pomidory,>
o suszone

Pomidory suszone w oleju

z ziotami Sottile Gusto, 270 g/150 g 38 Biedronka
16 1 VIVA ITALIANQ (33,27 zHkq)
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BV ® B con prosciutto e rucola
e Crosare | A

Bardolino Chiaretto DOC | A S Sktadniki:

rézowe wytrawne, 0,75 | N Yy 500 g maki Ztote Pola, 7 tyzek oliwy z oliwek Casa de Azeite, 12 g drozdzy
(22,65 zi/) Wybornych, 300 ml letniej wody, 1 tyzeczka soli, 1 tyzeczka cukru, 250 g mini
mozzarelli Sottile Gusto, 250 g pomidorkéw koktajlowych, 150 g rukoli,

100 g prosciutto Kraina Wedlin.

Wino lekkie, chropowate,
z lekko goryczkowsg
wisniowa natura.

Dzieki temu wrecz

prosi sig o towarzystwo
pizzy i satat.

Rézowe wino wyprodukowane z czerwonych winogron
poddanych procesowi szybkiej maceracii.
Ma intrygujacy, owocowy bukiet oraz swiezy smak.

Przygotowanie:
Drozdze rozpuszczamy w150 ml cieptej wody z dodatkiem cukru i odstawiamy na
kilka minut. Do duzej miski wsypujemy make, dodajemy zaczyn z drozdzy, reszte
wody, sél i 3 tyzki oliwy, po czym ze sktadnikéw tych zagniatamy ciasto. Kiedy
bedzie juz elastyczne i jednolite, odstawiamy do wyrosniecia na 1,5 - 2 godz.
Kiedy podwoi swoja objetos¢, dzielimy je na 2 czesci. Z kazdej formujemy okragty,
cienki placek o srednicy okoto 30 cm i nieco grubszych brzegach.

Ciasto skrapiamy reszta oliwy wymieszanej z woda i wstawiamy na 8 minut do
piekarnika nagrzanego do najwyzszej mozliwej temperatury. Podpieczone pizze
wyimujemy, obktadamy przekrojonymi na pét kulkami mozzarelli i pieczemy
jeszcze 2 minuty. Na koniec pizze obktadamy plasterkami szynki, rukola
i przekrojonymi na pét pomidorkami.

Serwowanie:
Wino idealne do pizzy, lekkich pierwszych dan, wedlin
i biatego migsa. Najsmaczniejsze schtodzone do 10°C.

budowa

‘rzedkosé >

slodycz / i *
aromatycznosé 1

LE CROSARE

8 BARDOLINO CHIARETTO

I\/Ioz;arella mini
Sottile Gusto, 150 g

(26,60 zt/kg) . ¥ . N GRS
‘|8 l VlVA ”’ALIANO = q___ | ._ r— £ 7 5 ¢ g | - .:' . el % . . - ¢ | Codziennie niskie ceny

Biedronka



Rocca Alata Leggermente

Appassito IGP Veneto :
ezerwone wytrawne, 0,75 | Sartorl

(39,99 2H/) 2 }t Bardolino DOC

Lekkie podsuszenie czerwonych winogdkon pozwolito czerwone wytrawne, 0,75 |
uzyskac wino o bogatszym aromacie i . yZSZ6e) (19,99 zi/1)

zawartosci cukru. Wyrdzniaja je: znakomita struktura
o gtadkiej i aksamitnej budowie aromatyczne Miode wino, o jasnoczerwonym kolorze,

nuty wisni, przypraw i czekolad owocowym bukiecie oraz okragtym

i subtelnym smaku. Pochodzi z winnic
usytuowanych w okolicach miejscowosci
Bardolino, lezacej na potudniowo-wschodnim
wybrzezu jeziora Garda.

rwowanie:
Znakomite do grillowanych mies oraz
dojrzatych serow. Radzimy przed el
chtodzi¢ je do 10-12°C.

Serwowanie:

Bardolino wspaniale podkresli smak wedlin,
dan z makaronu oraz biatych mies.

Przed podaniem dobrze je lekko schtodzi¢
do okoto 18°C.

budowa
rzeskosé
stodycz
tanicznosé

%J%//;

Tomasz Kolecki-Majewicz

SOMM? ER

SARTORI
BARDOLINO’"’ |

vmrimagions Losizins ottt

Specjalnosé Veneto, czyli podsuszanie
gron, w tym przypadku zaowocowato
winem dobrej budowy, o miekkich
taninach z intensywnymi nutami
stodkich wisni i czeresni.

Ser GRANA PA/EA)ND
Grana BI'SSE—QKQ RISERVAIY
Padano 207%™
Riserva,

2009

(67,45 zi/kgq)

Biedronka

Codziennie niskie ceny
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Tomasz Kolecki-Majewicz
SOMMELIER

Sangiovese to nie tylko Toskania. Tu mamy przyktad
wina miekkiego, o intensywnej nucie owocowej,
z wyraznym akcentem wisni i kwiatéw.

La Piuma Sangiovese
Romagna DOC

czerwone wytrawne, 0,75 |
(17,32 zt/1)

Wyprodukowane z winogron szczepu Sangiovese wino
o gtebokim czerwonym kolorze, aromacie fiotkdw

i zréwnowazonym smaku. Pochodzi z regionu
Emilia-Romania potozonego w centralnych Wtoszech.

Serwowanie:

Wino podane w temperaturze 16-18°C bedzie
wspaniatym uzupetnieniem makaronow,
pieczeni i potraw z jagnieciny.

budowa [ X & Fele)
rzeékosé @
slodycz o
tanicznosé ®

IA PIUMA

SANGIOVESE
ROMAGNA

pDoc

P .
Przecier pomidorowy

Sottile Gusto, 500 ml
22 1 VIVA ITALIANO (4,58 zi/l)

=

alla bolo@hese

Sktadniki >
: ﬁ?rﬁ‘ésa-‘rhielonego z topatki wieprzowej i wotowiny Kraina Miesa, 100 g boczku

wedzonego Nasze Smaki, 1 marchewka, 1 srednia cebula, 3 fyzki oliwy z oliwek,
50 g masta osetkowego Mleczna Dolina, 250 ml czerwonego wina, 250 ml mleka,
200 ml bulionu, 150 ml przecieru pomidorowego Sottile Gusto, sdl, pieprz.

Przygotowanie:

Cebule i marchewke obieramy i bardzo drobno siekamy. W duzym rondlu rozgrzewamy oliwe

z dodatkiem masta i na matym ogniu dusimy warzywa. W miedzyczasie drobno siekamy boczek,
mieszamy z miesem i dodajemy do warzyw. Smazymy, ciagle mieszajac, az mieso sie lekko zrumieni.
Wlewamy wino i odparowujemy je, po czym cato$é doprawiamy solg i pieprzem. Mieso dusimy.

2-2,5 godz., podlewajac bulionem, a kiedy sie skonczy przecierem pomidorowym i mlekiem.

Na koniec doprawiamy do smaku. Podajemy z jajecznym makaronem tagliatelle:

Bledronku

Codziennie niskie ceny |
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Chrupkie, energiczne, lekko
zadziorne i niesamowicie
uzyteczne w taczeniu

z potrawami.

Gonfalone
Chianti DOCG

czerwone wytrawne, 0,75 |

B (19,9921/) .

Kompozycja winogron IIANTI CLAS

() LN : Sangiovese | Canaiolo Nero,
O N |- X LON E ' pochodzgcych z najwiekszej ‘ HTRSIREC QML
] R e ; we Wioszech apelacji, majacej | Yy o

i | status DOCG. Wino to ma '
C , rubinowoczerwona barwe,
H IA N TI ! wyrazisty zapach oraz
D.0.C.G. | harmonijny, wytrawny
— ! i Swiezy smak.

Serwowanie:
Wino Gonfalone przed
o AR IET podaniem trzeba delikatnie
2 ) l\f{!B)U )l:l I schtodzié¢ do temperatury
el 18°C. Podkresli smak dar
z dziczyzny, grillowanych mies
i dojrzatych serdw.

SENSI

stodycz
fa“icz“ogé VITICOLTORE DAL 1590

241 VIVA 1" TALIAND

Forziere Chianti Classico DOCG

czerwone wytrawne, 0,75 |
(33,32 zi/l)

Wino z historycznej czesci regionu Chianti — stynnego Chianti
Classico. Ma ciemnoczerwony kolor, ktéry w miare starzenia sie
wina nabiera odcien owocu granatu. W smaku aksamitne,
petne i owocowe. Catosé uzupetniaja miekkie taniny.

Serwowanie:
Znakomite wino do makaronu z migsnym sosem, gotowanego

miesa oraz gulaszu, a takze srednio dojrzatych seréw. Pasuje takze
do tradycyjnego toskanskiego steku Bistecca alla Fiorentin

Najlepsze podawane w temperaturze 18-20°C.

Napis ,,Classico” na etykiecie
wloskiego wiha oznacza,

ze pochodzi ono z hajwazniejszej,
najbardziej klasycznej czesci
apelacji. Co wazne, takich stref
w catych Wtoszech jest

zaledwie pieé.




Grifone Sangiovese
IGT Puglia

czerwone pétwytrawne, 0,75 |
(22,65 zi/1)

Wysmienite wino produkowane ze starannie wybranych
winogron szczepu Sangiovese. Owoce dojrzewaty w cieptym
klimacie regionu Apulia w potudniowych Wioszech, )
tagodzonym przez chiodne nocne bryzy od Morza . A P Szczep Primitivo jest utozsamiany
Srodziemnego. Wino wyrdznia gteboki rubinowy kolor oraz : . . .

bogate, przyjemne nuty czerwonych jagdd i wisni na z kalifornijskim Zinfandelem.

podniebieniu. Catosci dopetnia pikantny i ciepty finisz. Poniekad stusznie, jako ze maja
wspolnego przodka. Co ciekawe,
Serwowanie: obydwie odmiany sg w Apulii

@
N

Ze wzgledu na swdj zbalansowany charakter, uprawiane réwnolegle.
wino Grifone pasuje $wietnie do kaczki, jagnigciny,
pieczonej wieprzowiny, makaronéw z sosami
mieshymi i $rednio dojrzatych seréw. Zaleca sig
podawac je w temperaturze 16-18°C.

budown [ X X XoEe!

rzeékosé [} 4
slodycz o -J:
tanicznosé ® j
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. PRIMITIVO
DEL SALENTO

Cosimo Varvaglione
IGP Primitivo del Salento

czerwone pétwytrawne, 0,75 |
(26,65 z/1)

Bardzo eleganckie wino o rubinowoczerwonym
kolorze oraz intensywnych aromatach dojrzatych
sliwek i dzemu wisniowego. Jest delikatnie pieprzne,
z nutami wanilii i kakao. To trunek o doskonatej
strukturze, migkki i peten dojrzatych tanin.

Tomasz Kolecki-Majewicz
SOMMELIER

L Kl ety ]m'ra

Serwowanie:
Wino to doskonale nadaje sie do serdw,
makarondw i pizzy.

Dla wielu pewnie bedzie I budowa

g : 0000
zaskoczeniem, jak typowe . rzedkosé 00000
) ) , ol stodycz ( X JoXoNe)

dla odmiany Sangiovese wina 5 ; <L e o

powstajag na potudniu kraju.
Kwiatowe, powidtowe
i krzepkie zarazem.

.
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TERRE

INDICAZIONE
GEOGRAFICA
PROTETTA

SICILIANE
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Butelke czerwonhego winha przed
otwarciem nalezy postawié¢ w pozyciji
pionowej, tak aby ewentualny osad
w him zawarty mégt opasé w catosci
na dno. Wazne, by zapewnié¢ winu
odpowiednia temperature i poddaé
je dekantacji, czyli przela¢ do karafki,
by oddzieli¢ osad i hapowietrzyé.
Degustacje najlepiej rozpoczgé poét
godziny pdézniej.

Ramarro IGP Terre
Siciliane

czerwone wytrawne, 0,75 |

(13,32 zi/)

Ramarro jest kompozycja winogron
szczepdw Nero d’Avola i Nerello Mascalese,
pochodzgcych z sycylijskiej prowingji
Trapani. Gharakteryzuje sie czerwona barwa
z fioletowymi przebtyskami. W nosie
wyczujemy intensywny aromat czerwonych
owocow i dzemu. W ustach wino jest dobrze
zbalansowane, o petnym ciele i diugim,
przyjemnym finiszu.

Serwowanie:

Ramarro wspaniale pasuje do dobrze
przyprawionych makarondw, potraw

Z czerwonego miesa oraz serow. Zaleca sie
podawac je w temperaturze 16°C.

e - ry
- oo Maree d’lone Nero

d"Avola IGT Terre Siciliane

czerwone wytrawne, 0,75 |
(23,99 zi/)

Maree d’lone powstaje tylko i wytacznie

z najlepszych, recznie zbieranych owocow

z prowincji Trapani na Sycylii. Charakteryzuje sie
gtebokim rubinowoczerwonym kolorem.

Ma aromat jagdd, czarnej porzeczki i przypraw.
W ustach aksamitne, soczyste i petne owocow,
0 przyjemnym, dtugim finiszu.

Serwowanie:

Kieliszek wina Maree d’lone podkresli smak pizzy
i makaronéw w sosach miesnych. Sprawdzi sie
tez jako aperitif.

budowa
rzeskosé
stodycz
tanicznosé
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Giacondi

biate pétstodkie, 0,75 |
czerwone pétstodkie, 0,75 |
(13,32 zi/l)

Mario Giacondi jest artysta samoukiem.
Odwiedza najbardziej turystyczne
regiony Witoch, rysujac place i budowle,
zapisujac réwniez swoje odczucia na
temat win, ktdrych prébuje podczas
podrdzy... Noszace jego nazwisko biate
wino jest swieze i dobrze zrownowazone,
z aromatem brzoskwini i jabtek.
Czerwone jest delikatne i kragte,

z aromatem dojrzatych owocéw.

GIACONDI \

— v-{"r:(rmh.ct 9?&’6‘\)‘? =

Serwowanie:
Wino biate, schtodzone do 8-10°C
sprawdzi sig jako dodatek do satatek

i letnich przekasek. Czerwone pasuje do '
Vino D'ITALIA

makarondw i grillowanych mies. Najlepiej '

A 5 Resso
podawa¢ je w temperaturze 16-18°C. MEDIUM SWEET
wino czerwone potstodkie:
budowa [ X ZXOEeRe)
rzeskosé 00000
stodyez [ X X _EoXe
tanicznosé [ X YoXoXe!
wino biate potstodkie:
budowa [ X _Zorexe!
rzeékosé [ X X XoXeo) "
stodyez ( X X _RoRe Y
aromatycznosé ® ® O O O -
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| profiterotes |
4 _:1;‘{’f'r¢r[':wé"

2x100g ©

Deser wioski Sottile Gusto, 2x100 g:
Profiteroles, Tiramisu

30| VIVA (29,95 zl/kg)

ITALIANO

Crostata

alla confettura

150 g masta osetkowego Mleczna Dolina, 300 g maki Ziote Pola,
szczypta soli, 130 g cukru, 1 cate jajko i 2 z6ttka, skdrka z cytryny,
1,5 stoiczka dzemu truskawkowego Owocowa Rapsodia.

di fragole

Przygotowanie:

Do maki dodajemy posiekane zimne masto, cukier, szczypte soli, skdrke z cytryny oraz 2 zéttka. Szybko
zagniatamy ciasto. Zawijamy je w folie i odstawiamy na co najmniej pét godziny do lodéwki. Nastepnie
2/3 ciasta rozwatkowujemy na placek o grubosci 3-4 mm i wyktadamy nim forme do tarty o srednicy
ok. 25 cm, wczesniej wysmarowang mastem. Naktuwamy widelcem i wyktadamy konfiture. Pozostate
ciasto rozwatkowujemy i ostrym nozem lub specjalnym radetkiem wykrawamy z niego paseczki, ktérymi
dekorujemy crostate. Wierzch ciasta smarujemy roztrzepanym jajkiem, po czym wstawiamy na 45 min
do piekarnika nagrzanego do 180°C.

Biedronka

Codziennie niskie ceny
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W trosce o srodowisko folder wydrukowano na papierze z zawartoscig makulatury, a drewno

p—
kit
ARTC
—

N

<
g
o]
=
3
Q
2
2
U
]
jo]
=
N
o
g
=

Informacie na temat kolejnych
specjalnych ofert win w Biedronce
newsletterach. Aby je otrzymywad,
www.biedronka.pl/newsletter
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uzyte do produkcji tego papieru pochodzi z kontrolowanych i odnawialnych zasobow lesnych.
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