Prince d’Albret Cuvée des 3 Messes
Buzet AOC, 0,751 Basses

Ventoux AOC, 0,75 |

Sylvaner | / 73
Alsace AOC, 0,7§ l; ;
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P L. { N Pl f 1ok rme)) Chlkonwnenfa(?h Wy r osta I'fn potgzrfa morza rozpoczyna sie najwigkszy region winiarski Francii
/ 3 Vg {i konkurencja, stanowig dla wielu winomanow - Langwedocja. To kraina niespokojnych dusz, wiecznych ekspe-
| (,‘.n-' idi-Pyrén Prowansja . ) . . - . . . s " " w
/ 3 Midi-Pyré ecs(_,. i ]akosaowypurzkt odniesienia. ry.mentatolr(jw \Aposzuk\w‘a(czy. Poiqczeme klimatu mors[ﬂ_eg’o i bliskosé
~ \ gor sprawiajg, ze powstajgce tu wina moga znaczaco roznic sie stylem.

Rodzaje win: czesto stosowane niekoniecznie zgodnie z wolg francuskich N T niewyczerpany i nie sposob sie
] producentow. Francuskie korzenie majg tez najbardzie] znane odmiany winorosli, ktére \‘ przy nim nudzic.
@ wino zwyklismy okreslac mianem miedzynarodowych: Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot
CREEHOns Noir czy Chardonnay.
< 5 ;‘crﬁililg\w NAJWIEKSI NA SWIECIE L | Tomasz Prange-Barczynski
o Winoro$l uprawia sig w wielu francuskich regionach, od lezacej na pdinocnym-wscho- Redaktor Naczelny Magazynu
o W'T? ety dzie Szampanii, po wybrzeze Morza Srodziemnego. Powierzchnia ok. 800 tysigcy hek- WINO
musujace tarow winnic daje Francji drugie po Hiszpanii miejsce na swiecie, jednak pod wzgledem
: wielkosci produkcji Francja nie ma sobie rownych. 2
WIno
O biale Najbardziej podstawowe francuskie wina - wina stofowe (vin de table), stanowig niewie- WYBOR ODPOWIEDNIEGO WINA
le ponad jedna dziesigta produkcji kraju. Duzo szersza jest kategoria win regionalnych NIE JEST LATWA SPRAWA'
Potrawy: (vin de pays). Wskazuje ona region pochodzenia wina, dajac winiarzom sporg swobo-

dania z wieprzowiny,
WOlUWlI’W LILLme

desery,
Cl I(l\l:l

@0@@@@

dania wegetarianskie,

Przez stulecia wina francuskie przyjelo sie uwazad
za najlepsze na swiecie. Dzis, nawet jesli w Europie

..J\.-\_/
|\

i pdt tysigea lat. Nazwy takie jak szampan, burgund czy

(J\} Trudno sig dziwic - wino robi sie we Francji od ponad dwdch
chablis weszly do ogolnoswiatowego jezyka winiarskiego,

de w jego produkgiji. W tej kategorii znajdziemy zarowno proste wina codzienne, jak i zio-
zone, nierzadko drogie i diugowieczne wina, ktorych producenci nie chcieli poddac sie

Francuscy winiarze produkujg wina we wszystkich stylach. Najstynniejsze wina musuja-
ce powstajg oczywiscie w Szampanii i tylko one majg prawo do nazwy szampan.

w Alzacji, (przypominajg one wina niemieckie, co nie powinno dziwié, gdyz region
czesto przechodzit z rak francuskich w niemieckie i z powrotem), Dolinie Loary (wiel-
kie wina z odmian Sauvignon Blanc i Chenin Blang) i, rzecz jasna, w Burgundii. To
tu, wokdl miasteczka Chablis produkuje sig zlozone i diugowieczne wina z odmiany
Chardonnay. Nieco dalej na poludnie, gdzie klimat jest nieco cieplejszy, winiarze
robig czerwone wina z odmiany Pinot Noir, przez wielu uznawane za najbardziej fine-
zyjne na swiecie.

: Naturalnym konkurentem Burgundii jest lezgcy nad Atlantykiem region Borde-
aux. Obok oceanu relatywnie prostych, codziennych win, powstajg tam po-
trafigce dojrzewac nawet kilkaclziesiat lat znakomite wina czerwone.

FESTIWAL WIN FRANCUSKICH

i pelne owocu wina robi sig tu w duzej apelacji Cotes-
du-Rhéne. Sasiednia Prowansja (o przede wszystkim
kraina win rozowych, choc¢ i tu powstajg piekne, bogate
srodziemnomorskie wina czerwone. Za ujsciem Rodanu do

Te najpopularniejsze zawsze beda jednak szczodre, pelne owocu
i przeznaczone raczej do biesiady niz diugiego starzenia.
Wmo francuskie, w swej roznorodnosci stanowi temat

Jedni lubig wina ciezkie i bardzo
wytrawne, inni - lekkie i delikatnie

Warzywa : ’ : '"Oriai alé : Y i = T
Zy rygorom AO.CL Ten Irzyhterowyl skroﬁ oznaoza'Appellatloq d'Origine Qoptrolee - 7a- stodkie. Aby utatwié¢ Pafistwu podigcie SEOWNIK
strzezone migjsce pochodzenia. Wina z takim oznaczeniem na etykiecie podlegaja d > Hyilic s =
sery bardzo restrykcyjnym przepisom, kiore okreslajg nie tylko granice regionu, ale tez cCyZjl, w.prowa A1 lsmy.speqa '}e dOﬂlOWEgO sommeliera
sposdb produkeji i wiele innych szczegdiow. oznaczenia, odnoszace si¢ do glownych .
dania cech wina. Aromat - pojedynczy za_pach
zdrobiu FRANCUSKA KLASYKA wchodzacy w skiad bukietu.

Rozrdznia sie aromaty: owocowe,
warzywne, kwiatowe, korzenne, zwierzece,

Budowa: . O O O O

wedliny Dobre babelki takimi samymi metodami wytwarza sie takze w Alzacji, Dolinie Loary czy suma skfadnikow (m.in. ekstraktu i alkoholu) grozdzowe, chehmlczne; Zéimme' r?lnl_aralne‘
dania z ryb, Langwedodii. odpowiadajacych za wage wina. Im mniej rzewne, orzechowe, stodkie i spalenizny.
OWOCOW MOTZa Najbardziej klasyczne wina biafe powstaja na wschodzie kraju, przede wszystkim zamalowanych kropek, tym wino jest Izejsze. Bogate - wino o wyczuwalnej sfodyczy aromatow

i smakow.

Bukiet - zlozony, wielowarstwowy zapach,
ktéry ewoluuje z wiekiem wina.

Dobrze zbudowane - wino o znacznej zawartosci
alkoholu i ekstraktu.

Jedrne - taniczne, ale nie nadmiernie.

Kragte - wino dobrze zbudowane, nie nadmiernie
taniczne.

1 to wino lekkie.

Rzeskosé: @ () () O O

wrazenie orzezwienia, jakie daje wino. Im
wigksza liczba zamalowanych kropek, tym
wino jest bardziej rzeskie. 5 to wartosé
najwyzsza.

Stodycz: . O O O O

odczuwanie obecnosci cukru resztkowego ‘
w winie. Im wigksza liczba zamalowanych kropek, =
tym wino jest bardzigj slodkie. 1 zamalowana
kropka oznacza brak cukru.

Tanicznosc: . (J O O C)

wrazenie cierpkosci wywolywane przez wino
czerwone. Im wieksza liczba zamalowanych
kropek, tym wino jest bardziej cierpkie,
wyraziste,

Aromatycznosc: . O O O Q)

intensywnos¢ zapachdw w winach biatych. Im
wigksza ilos¢ zamalowanych kropek, tym wino
jest bardziej aromatyczne. 1 to wino pachngce =

delikatnie. Bledron ka

Codziennie niskie cel

Lekkie - wino o niskiej zawartosci ekstraktu.

Nos - pojecie okreslajace doznania podczas
wachania wina.

Petne - wyrazenie odnoszgce sig do konsystencii
i stosowane do win 0 wysokim poziomie ekstraktu.

Skoncentrowane - wino o dobrym poziomie
ekstraktu, czasem o intensywnym smaku.
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Qakko wytrawne babelki z rzadko
spotykanej apelacji. Owocowe,
smakowite i orzezwiajgce.”

GHATEAU

Tomasz Kolecki-Majewicz :
e rfaﬂu'w

Wielokrotny Mistrz Polski Sommelieréw

Jean de Villaret Rosé
Crémant de Loire
AOC

rézowe musujace, polwytrawne, 0,75 |

_ m;:;?;;];‘ﬁ:;m @M, - Chat ’
skatach, znajdujacych o ROSE ,
n Veuve Aot (REMANT DE LOIR Marguer]te

jie: I\ € wino przed podaniem nalezy i e e
dobrze schiod do 6-8°C. Wspanialy aperitif oraz . F‘[‘O‘nton AOP

dodatek do lekkich dan. L
RET .
i ’7“'_5 EevLA rozowe wytrawne, 0,75 |
¥ Aromatyczna i $wieza kompozycja winogron

Negrette, Gamay i Syrah. Ma tososiowg barwg, aromal
1 czerwonych owocow z kwiatowymi nutami oraz
" elegancki i diugotrwaly smak.

F 1 =’ Serwowanie: Rozowe wino Chflleatw Marguerite.l POleWiCEl BI‘GtOﬁSkEl, 70 g (71,29 2/kg)

podawane w temperaturze 9-10°C bedzie znakomilym

) aperitifem oraz dodatkiem do potraw z grill. Salami BretOﬁSkie, 110 g 4536 2k

budowa e0eCOO

Poddana kilkutygodniowemu procesowi dojrzewania Polgdwica Bretonska oraz suszone Salami

4 ' eskosé 990080 e
= - 4- : ::D dy:z 00000 Bretoriskie swoj niezwykly smak zawdzieczaja aromatycznym przyprawom. Tego typu produkty,
. ’ - 'Y X YoXe pokryte na powierzchni naturalng plesnia, s popularng we Francii przekaskg, podawang do wina

- \ aromatycznoéé
Verrines

Skiadniki: 100 g wedzonego lososia
Marinero, 2 awokado, 50 g twarozku
Delikate, sok z 1 cytryny, cukier, sol,

pieprz, koperek do dekoracii.

Przygotowanie: Awokado przekrawa-

my na pof i kroimy na czesci. Miksuje-

my w blenderze z dodatkiem soku

z cytryny, twarozku, cukru, soli i pie-

“ ~ v przu. Powstalym musem napetniamy
. male szklaneczki (czyli verrines).
Przykrywamy kawatkiem wedzonego
lososia i dekorujemy gatazka
koperku.

>
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Biedronka

Codziennie niskie ceny

FESTIWAL WIN FRANCUSKICH
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Ciekawe polgczenie szczepow dato
wino aromatyczne, szczupie i pobudza-
jace. ldealne w domu, jak i w ogrodzie.”

Tomasz Kolecki-Majewicz
Wielokrotny Mistrz Polski Sommelieréw

Le Bel Olivier IGP e
Cotes de Gascogne O OL' -

biale wytrawne, 0,75 |

Swieze w smaku wino, ktore zachwyca zmysly
aromatami cylrusow oraz jasnozotta barwa.
Powstalo ze starannie wybranyeh winogron
szczepow Colombard i Sauvignon Blanc

2 potudniowo-zachodnie] Francii. Zgodnie ze
Zwyczajem, kultywowanym od czasow
antycznych, winnice sadzi sig tam w oloczeniu
pieknych drzew oliwnych.

Serwowanie: Wino to sprawdzi sig w lowarzys-
twie safat oraz lekkich dan z ryb oraz owocow -
morza doprawionych czosnkiem i ziolami,Poda-

EGLUMBARD-SAUWGNON

jemy je schiodzone.
budowa ©O®
rzeskosé [ X X ]
 stodyez @0 Ot
_ aromatycznosé ® @ @ & : i.' b '
: 2 Sy ¥
Vi
5 "n V)

- Satatka nicejska
: Skiadniki: 2 pomidory, pol papryki,
1 czerwona cebula, pol ogorka,

1 ugotowany ziemniak, garsc oliwek
Iberia, 1 puszka tunczyka, kilka lisci

sataty, 1 jajko ugotowane na twardo,
3 tyzki oliwy Casa de Azeite, 1 fyzka
octu winnego, sol, pieprz.

Przygotowanie: W duze] misce
umieszczamy liscie sataty, pokrojone
na duze kawatki warzywa, czastki
jajka, oliwki oraz rozdrobnionego
tunczyka. Polewamy dressingiem

z oliwy i octu winnego.
Doprawiamy solg oraz pieprzem.

FESTIWAL WIN FRANCUSKICH

\

iy

- ol g

Honoré de Berticot IGP Atlantique

biale wytrawne, 0,75 |

Region IGP Aflantique to rozlegle ziemie na potudniowym zachodzie Francji, ktore korzystaja z ciepta
atlantyckiego sfonca, jak | wilgotnej morskiej bryzy. Z uprawianych tu winogron Sauvignon Blanc
powstaje wino Honoré de Berticot o charakterystycznej dla tego szczepu strukturze i aromacie

Serwowanie: Honoré de Berticot doskonale komponuie sie z kozimi serami
i lekkimi daniami z ryb. Padajemy je schtodzone do 10-12°C.

Papierowa torebka

Butelka dobrego wina moze by¢ doskonalym prezentem.
Wystarczy zapakowac jg w papierowa torebke i elegancki

budowa 0000 .
rzeskost 20000 upominek golowy.
stodycz [ JeloYoNe]

aromatycznoéé @ @ @ O O

-

Biedronka

Codziennie niskie ceny
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5 zt/opak.

73,63 ik

naturalny

\
UCt oF FRANCE i \—* q'{"(
VIN NDM_Ac:E cAorg;e” 3
Ser Camembert

Roi du Chateau,

200 g
Oto prawdziwie krolewski przysmak. Wyjatkowe Szynka Kralna Wthn, 80 g:

drewniane pudetko kryje w sobie produk!

o delikatnej skdrce z porostem sziachetne] plesni PI‘OSCHJttO Serrano
oraz migkkim i kremowym migzszu, i R ’_ 3 : ‘ .
: \ o~ Najwazniejszy jest jednak wykwininy smak. Dojrzewajace szynki, takie jak Prosciutto czy Serrano s3 klasycznym dodatkiem do wina. Tradycyjny

proces produkgii tych wedlin obgjmuje suszenie powietrzem oraz wielomiesieczne dojrzewanie,

Lorraine

*'. i. i‘ QUIChe Tarta lotaryriska

Sktadniki: 150 g maki Polskie Zboza, 3 jajka,

; .‘ o T -“f 2 \ 75 g masta, 150 g szynki Kraina Wedlin,
S e 125 g smietany Mleczna Doling, sol, pieprz.
Przygotowanie: Make przesiewamy

do miski. Dodajemy szczypte soli

i posiekane masfo. Whijamy 1 jajko.
Szybko zagniatamy ciasto, formujemy

z niego kule, kiorg umieszczamy na pot
P godziny w loddwee. Nastepnie ciasto cienko
~ rozwalkowujemy i wykiadamy nim okrggtg
= forme. Nakluwamy widelcem i podpiekamy
4 przez 10 min w temperaturze 220°C.
Na podpieczonym spodzie ukladamy pokrojong
szynke. Zalewamy jajkami ubitymi ze $mietang, solg
i pieprzem. Zapiekamy 25 min.

Biedronka |
Codzlanme niskie :eny. 4

FESTIWAL WIN FRANCUSKICH



Nowomodne Bordeaux, lecz bez
ociezatosci. Umiejetnie wypetnione
owocem i energig.”

1977

oy, 26,65 zt/l

zt/szt. 24 zt/szt.

18,39 24/1 i, 33,3224/l

Tomasz Kolecki-Majewicz
Wielokrotny Mistrz Polski
Sommelieréw

RAND VIN DE BORDIA

il e |0
Dufranc Beauregard Bordeaux fﬁm Lewirgud g | .
BARRAIL = =

JORDEAUX \ MEDOC
e 2010

FHLE DS A REGON B P

Supérieur AOC y 2010
czerwone wytrawne, 0,75 | .

Polozona w poludniowo-zachodnie] Francii Apelacia Bordeaux Supérieur fo jedna
2 najstynniejszych apelacji $wiata. Wina powstate w tym regionie charakleryzuja
sig zréwnowazong struktura | wySmienitym owocowym aromatem.

Serwowanie: Doskonaty dodatek do dan z dziczyzny i innych

IS 0raz SErow. BORDEAUX SUI R

bUdm . . . ATTELLATION BORDEAUX sUT

e 0908 RSO . ; ;

i 4 o Chateau Finet Bordeaux Chateau Barrail ~ Dulong Reserve

Supérieur AOC Bordeaux AOC  Médoc AOC

czerwone wytrawne, 0,75 | czerwone wytrawne, 0,75 | czerwone wytrawne, 0,75 |

Wysmienita kompozycja winogron szczepu Merlot, Cabernet  Klasyczne w smaku Bordeaux Kompozycja winogron Cabernet Sauvignon
Franc i Cabernet Sauvignon, o glebokim czerwonym kolorze  wyprodukowane z winogron Szczepow i Merlot o ciemnym, ISnigcym kolorze,

oraz wyraznym bukiecie czerwonych owocow z wyczuwalng  Merlot, Cabernet Sauvignon i Cabernet W ztozonym bukiecie dominuje aromal czamej
nuta debowej beczki, w ktdrej dojrzewafo. W smaku jest Franc. Ma pelny smak, fagodne taniny porzeczki i Sliwki z nuta wanilii. Wyrdzniaja je
pefne i z2rownowazone. Na diugo pozostawia przyjemny oraz aromat jezyn i praypraw. mocne taniny oraz diugi finisz.

posmak w ustach. Serwowanie: Wino o, padawane Serwowanie: Wino lo jest ideainym dodatkiem
Serwowanie: Wino to nalezy podawaé w temperaturze w temperaturze 18°C, podkresli smak do dziczyzny, mies w Sosie, pieczeni oraz Serow.
17-18°C. Wispaniaty dodatek do grillowanych mies, czerwonych migs i serow. Serwujemy je w temperaturze 17-19°C.

pieczonego kurczaka lub deski serow.

budowa [ X X JoXe budowa [ X X JoXe budowa [ X X XO
rzedkosé [ X X X JO rzedkosé [ X X X O rzeskos§é [ X X ]
stodycz 90000 stodycz [ YeRelele) stodycz [ JeXe]
tanicznoéé @ O @ ® O tanicznoéé @ @ @ @ O tanicznoéé @ @ @

Boeut au Bordeaux A

Wolowina w winie

Skfadniki: 500 g wotowiny bez kosci (rostbef lub steki mi-
nutowe), 1 gtowka czosnku, 1 szklanka Bordeaux, ty-
mianek, garsc oliwek Iberia, 1 tyzka soku z cytryny,

oliwa z oliwek Casa de Azeite, maka, pieprz, scl.

Przygotowanie: Plastry migsa kroimy na mniej-
sze porcije, delikatnie rozbijamy, skrapiamy
sokiem z cytryny i odstawiamy na kilka

godzin. Nastgpnie obtaczamy w mace i ob-
smazamy na oliwie. Skrapiamy wodg

i solimy. Na oddzielnej patelni podsmaza-

my na zioto posiekany czosnek z dodat-
kiem soli i pieprzu. Dodajemy go do
migsa. Zalewamy winem i dusimy do
miekkosci z dodatkiem tymianku i oliwek.

Bied,rqn ka

Codziennie niskie ceny

FESTIWAL WIN FRANCUSKICH
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iy, 22,65 /1

Dolina Rodanu rézowym winem slynie, jednak WiE

Z apglacji Ventoux nie pojawiajg sie zbyt czesto. A.szkoda,,
bo’posiadajg wszelkie walory — sfodki owoc, niezbyt
wysoka kWasowose i solidne cialo.”

Tomasz Kolecki-Majewicz
Wielokrotny Mistrz Polski Sommelierow

Cuvée ™
des 3 Messes - ”
Basses Ventoux AO(:’

rozowe wytrawne, 0,75 |

budowa
rzeskos¢
sfodycz
aromatycznoéé

Kurczak po prowansalsku

. Sktadniki: 1 kurczak Swiat Drobiu podzielony na czesci,
1 cebula, 1 papryka, 4 zgbki czosnku, 125 ml wina,

1 puszka pomidoréw Nasza Spizarnia, gars¢ czamych
oliwek Iberia, rozmaryn, tymianek, oliwa Casa

de Azeite, S0, pieprz, ewentualnie 2 fileciki anchais.

Przygotowanie: Kurczaka nacieramy sola

i pieprzem, po czym obsmazamy z kazdej strony
na zloty kolor i odstawiamy. Na tym samym tluszczu
smazymy posiekang cebule i czosnek craz
pakrojona papryke. Wiewamy wino i redukujemy do
po!owy objetosci. Dodajemy pomidory, ziola, oliwki craz
anchois. Po dalszych 5 minutach do sosu
wkladamy kurczaka. Dusimy do migkkosci.

let a la provencale o=

sz/szt
my 19,99 /1

'\RI*Y I)l]\[()

CHARDONNAY

Pays d'Oc

haussée aux
Moines, 230 g

Podpuszczkowy ser dojrzewajacy, produkowany
wregionie Loary. Jest jednym z najbardziej
popularnych serdw we Francji. Ma migkki i elastyczny
migzsz o wyjatkowym smaku | aromacie, ukryty pod
\ Zlotg skérka.

Oferta obowiazuje od 20.06

MODE €1 D) FRANC

Parey Dumont Chardonnay IGP Pays d'Oc

biate wytrawne, 0,75 |

Winogrona szczepu Chardonnay dojrzewaly na poludniu Francii, korzystajac z cieplego $rodziemnomorskiego klimatu. Daty fz"eii‘;:c_ : : : : 8
dzigki temu wino o delikatnie wytrawnym smaku z charaklerystycznymi maslanymi nutami potaczonymi z odrobing wanilii stodycz ®000 O
Serwowanie: Schiodzone wino podkresli smak polraw z drobiu i satat. Mozemy podac je rowniez jako aperiif aromatycznoic @ @ O O O

_—

Biedronka

Codziennie niskie ceny



Wina z Cotes de Duras niezbyt
czesto goszczg na potkach,
gingc w cieniu znamienitych
sasiadoéw. A szkoda, bo majg
do zaoferowania podobng
jakosé, barwe aromatow

i konstrukcije.”

T

SOMMELIER

z’r/szt
19,99 41

Tomasz Kolecki-Majewicz
Wielokrotny Mistrz Polski
Sommelieréw

Cotes de Duras AQ

czerwone wytrawne, 0,75 |

Wino o czerwonym kolorze i aromacie dojrzatych owi

szlachetnych odmian winogron, dojrzewajacych w agod

Serwowanie: Chateau de Gorrichon idealnie faczy sig 2 czerwon .

i biatym miesem drobiem oraz dziczyzna i serami. Najsmaczniejsze

w temperaturze 16-18°C. Dobrze otworzy¢ je na godzine przed podaniem.

budowa L N
rzeskosé

sfodycz

tanicznos¢

, Steak au poivre

Stek w pieprzu

Skfadniki: 2 steki minutowe
z udzca wolowego,

3 lyzki ziaren pieprzu
Przyprawy Swiata, 1 lyzka
masla Mleczna Dolina,

1 tyzka oliwy Casa de Azeite.

Przygotowanie: Pieprz roz-
gniatamy i przesypujemy na ta-
lerzyk. Obtaczamy w nim migso,
dociskajgc dionig. Smazymy na
oliwie z mastern po minucie z kazdej
strony. Na koniec solimy.

Podajermy z frytkami i salatka

Z pomidorow,

FESTIWAL WIN FRANCUSKICH

m, 13,321

ROCHE DE BELANNE

VIN DE FRANCE

_

Roche
de Belanne

czerwone pétwytrawne, 0,75 |

Wino Roche de Belanne powstato dzieki
selekcji dojrzatych winogron.

Ten owocowy Irunek urzeka ciemnoczerwong
barwg i przyjemnym aromatem $liwek

W ustach dominujg dojrzate czerwone jagody
Wraz z czamg porzeczkg | maling.
Serwowanie: To uniwersaine wino mozemy

podac niemal do kazdej potrawy, wezesniej
lekko je schtadzajac.

budowa 0000
rzeskosé (X X X J@
stodycz [ X _JoleoXe
tanicznoi¢c @ ® O O O

9%,

79

z1/100 g
i, 37,90 zt/kg

z’{/ szt.
19,99 /1

Swieza wolowina

STEK| MINUTOWE Z UDZCA WOL?WEGO
g ) ]

d’Albret
Buzet AOC

czerwone wytrawne, 0,75 |

Wspaniale polgczenie szczepdw Merlot,
Cabernet Sauvignon oraz Cabernet Franc

Steki

0 pigknym kolorze i petnym smaku. minutowe

Wyrdznia je bogat_y aromat z nutg dojrzalych g

s0czystych owocow. Z ud ZC a Woiowego

Serwowanie: Wino to znakomicie pasuje

do potraw 2 wolowiny, Cienkie plastry soczystej wolowiny wystarczy

podsmazyé przez kilka chwil na rozgrzanej

budowa X X Yoleo) patelni lub grillu, aby zachwycac sig
rzeskoié 99009 O® O bogactwem ich smaku. To doskonale
stodycz _ JoRolole) rozwigzanie na szybki i fatwy do
tanicznoi¢ @ @ ® O O przygotowania positek.

Biedronka

Codziennie niskie ceny



127 BB~

PKESIDENT

Camembert LAromatique
Président, 250 g

Camemberl wyprodukowany wedlug tradycyjnej francuskiej receplury
2 pasteryzowanego mieka krowiego. Charakteryzuje sie kremowa konsystencia oraz
przyjemnym, mocnym aromatem, ktdry zadowoli kazdego konesera

1 1 z+/ szt.

m, 15994/l

Wino o0 ma wiele typowych dla odmiany Carignan cech,
W poltidniowej, bardzo przyjemnej odsionie. Dyngmiczne
i shakowite.”

Tomasz Kolecki-Majewicz
Wielokrotny Mistrz Polski Sommelieréow

l RESIDENT

Carignan Vieilles Vignes Vin 1
de Pays d’Hérault

czerwone poiwytrawne, 0,75 |

PRESIDENT

4 Ll'“'( MILD

1 dodatkiem 27 BB, e
peratucze PRESlDENT o=

,‘23 Cremn?f

PRESIDENT

e, sy 0ie”

VIEIL LS VIGN

rzeskosé > o 4 2012 5
Sodscs , ] PAYS D'HER ! Il

taniczno$é

39,96 1t/| kg

L %

3995 kg Ser Meule de
\uﬁ g Campagne

Le Crémiot Président, 200 g Président, 250 g

Owalny ser pokryty bialg skorka, produkowany we Francji. Ma fagodny smak i kremowg Twardy ser produkowany 2 pasteryzawanego mieka

konsystencie, dzieki czemu dostarcza niebywatych doznar smakowych. krowiego. Ma kremowg konsystencig oraz
inlensywny, owocowy i wywazony smak.

E Mis EN m)ulum FA
" "RODUCTEGRS REUNIS A |

CONTAINS sULFH!

de frg%geg%%

Deska serow

We Franciji produkuje sie ponad 400 gatun-
kow sera, nic wiec dziwnego, ze czesto
podaje sie go jako przekaske do wina. Na
dobrze skomponowanej desce serow powin-
I ' no znalez¢ sie co najmniej 5-6 rdznych rodza-
DA G . W % jow tego przysmaku. Nie moze zabraknac
A wsrod nich serow migkkich, serow dojrzewa-
e jacych oraz serow z porostem bialej plesni
P, i z przerostem plesni niebieskiej. Znakomitym
heta dodatkiem do serow bedzie swieza bagietka,
owocowa konfitura, owoce i orzechy.

%:i‘

Biedronka

Codziennie niskie ceny




Cates du Rhéne we wiasnej osobie!
Tegie, z pazurkiem, nieprzesadnie
kwasowe i taniczne, a przy tym
mocno owocowe truskawka i wisnig.”

1777

i, 23,99 24/l
=

N

Tomasz Kolecki-Majewicz
Wielokrotny Mistrz Polski
Sommelieréw

Victor Berard
Cotes du Rhone AOC

czerwone wytrawne, 0,75 |

Wino to ma pigkna, ciemnoczerwong barwe.
Posiada bardzo duzy potencjal starzenia. Wraz z wiekiem
rozwija bardzo wyraine, interesujace aromaly.

Serwowanie: Pasuje doskonale do czerwonych migs, dari z dziczyzny
oraz ostrych serow. Nalezy serwowac je w temperaturze 16-18°C.

-

budowa (X X X Je]
rzeskosé X X Nele
stodycz ®O0000

tanicznosé ® @ ® O O

VICTOR BERARD

COTES DU RHON!

2011
* aF FRANGE

Crat o A PR T
e e

. A o

C0q au Vil‘l Kurczak w winie

Skiadniki: 1 duzy kurczak Swiat Drobiu podzielony
na czesci, 400 ml czerwonego wina, 500 ml bulionu
Culineo, 150 g szalotek, 200 g pieczarek,

200 g boczku wedzonego Nasze Smaki,

50 g masta Mleczna Dolina, 3 zgbki czosnku,
tymianek, lisc¢ laurowy, 2 tyzki maki Polskie

Zboza, olej Wyborny, sol, pieprz.

Przygotowanie: Kurczaka nacieramy solg

i pieprzem, oproszamy maka. W rondlu
rozgrzewamy kilka tyzek oleju. Podsmazamy

na nim porcjami boczek pokrojony w kostke,
pieczarki i szalotki. Wykladamy na talerz. Do rondla
dodajemy masto | obsmazamy porcje kurczaka.
Dodajemy boczek, pieczarki i szalotki, czosnek oraz ziola.
Zalewamy bulionem i winem. Dusimy do migkkosci.

FESTIWAL WIN FRANCUSKICH

L o)

PRESIDEN]

44,39 1t/kg ‘ :
7 Snack

A\ Spack | /=

a la francaise Président, 180 g 5=

Kremowy ser plesniowy o aromatycznym smaku i skorce pokrytej
pomarariczowo - czerwona plesnia. Nietypowy ksztalt walca sprawia, ze
idealnie nadaje sie na deske serow, przekaski i kanapki. \ﬂ?

g
Cabernet - Syrah

2012

Manoir Grignon
Vin de Pays d'Oc

czerwone poiwytrawne, 0,75 |

Udane polaczenie dwéch francuskich szczepéw winogron
Cabernel Sauvignon i Syrah. Starannie wybrane dojrzale owoce
daly miodziencze, przyjemnie zbudowane, owocowe w smaku
wino.

zt/szt,
34,95 2t/kg

Serwowanie: Wino to sprawdzi sie jako aperitif oraz dodatek do
migs i serow. Najlepiej podawac je w lemperalurze 18°C.

Ser N
Stary Oleder, 200 g

budowa 00000 Stary Olqdu_r to wysokie] jakosci diugodojrzewajacy

rzeékoéc 90O OO ser o wyrazistym, lekko pikantnym smaku. Wyjatkowy, macny

stodycz [ X Jelele, aromat sprawia, 7e jest znakomitym towarzystwem dla win. \
tanicznoi¢ @ O ® ® O Warto znalez¢ dla niego miejsce na desce serdw.

| —
Biedronka

Codziennie niskie ceny




_T_

SOMMELIER
POLECA

. Polaczenie beztroskiej przyjemnosci
i stodyczy aromatow, z dosé energiczng
postura. Stowem - Langwedocja.”

Tomasz Kolecki-Majewicz
Wielokrotny Mistrz Polski Sommelierow

Johan du Barrou
Corbieres AOP

czerwone wytrawne, 0,75 |

Wino o glebokim rubinowym kolorze powstalo z po
wyselekcjonowanych winogron szczepow Grer
uprawianych na Iup wych ginarh sfynnego

Johay
Barrou

VORBIRRES

HATION pronigine PROTESES

“~ it 20—

Serwowanie: Wino fo najle
Zl omity dodatek do potraw z

budowa
rzeskosdé
stodycz
tanicznosé

Civet de porc

Gulasz z wieprzowiny

Sktadniki: 1 kg szynki wieprzowej Kraina
Miesa, 1 gléwka czosnku, 2 cebule, 2 pomi-
dory, 1| czerwonego wina, 1 gozdzik, galazka
tymianku, sal, pieprz, oliwa Casa de Azeite.

Przygotowanie: Mieso kroimy w kostke

| marynujemy przez 2 godziny w pofowie wina
z dodatkiem tymianku oraz cebuli

| gozdzika. W rondlu podsmazamy do ze-
szklenia posiekang cebulg. Dodajemy prze-
krojona na pot gléwke czosnku, pokrojone
pomidory oraz mieso z zalewa. Gotujemy

30 min, a nastegpnie doprawiamy solg i pie-
przem. Dolewamy pozostale wino i gotujemy
tak diugo, az migso bgdzie migkkie,

a sos gesty.

FESTIWAL WIN FRANCUSKICH

Sbction Sedectio  Sithction  Setecticn.  Stloction

"y 49,95 zlfkg

MlMOLeTTe
\ . FRANCAISE

Ser Mimolette B =

Président, 200 g

Twardy ser produkowany we Flandrii ) o

I Normandii. Ma subtelny, owocowy aromat
oraz fagodny, stodkawy, lekko orzechowy Lot
smak. Jego kolor jest wynikiem zastosowania
naturalnego barwnika otrzymywanego
z nasion tropikalnego drzewa

Amota Wiasciwa.

Sty Sibictian

Sidection  Sitiction

Chateau Marguerite
Fronton AOP

czerwone wytrawne, 0,75 |
Kompozycja winogron szczepow Negrette, Malbec | Syrah o kolorze owocu
granatu oraz zachwycajacym aromacie czerwonych i czarnych owocow

z pikantnymi nutami. Migkkie | owocowe z jedwabistym zakonczeniem,
Serwowanie: Kieliszek czerwonego wina Chéteau Marguerite podkresli smak
wedlin i serow. Najlepiej serwowaé w temperaturze 17-18°C.

’ i
Ser Rouy L'Original,
Produkowany w Burgundii ser z mleka krowiego

0 pomaranczowej skorce, wielokrotnie przemywang;
w lrakeie dojrzewania. Ma wywazony smak i aromat,

budowa 090 CO a kremowe wnetrze rozplywa sig w ustach.
rzeskosé (N X X No L

alodycz e0000 Oferta obowigzuje od 20.06
tanicznoi¢ @ @ ® O O

-

Biedronkd )
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4778 N , (1132

- 19994/l /4 4 \ ' . " iy, 159941

Bordeaux AGK
biate stodkie, 0,75 1 v

Trunek ten powstal z odmian Semillon,

Muscadelle oraz Sauvignon Blang ze slynnej

apelacjl Bordeaux. Delikatnie zloty kolor, bogaty

bukiet z nutami suszonych owocow i akacji oraz ‘

podkreslajacy wspaniate walory szczepow pefny
slodki smak powoduja, ze trunek ten jest idealna

nropozycjg dla mitosnikow win stodkich.
i ; i Appellation d'Origine !

Serwowanie: To stodkie wino nalezy przed : Zlﬁ’ i
podaniem dobrze schiodzic do 7-8°C. Idealne Moellex
solo jako aperilif lub dodatek do deserdw,

paszletu czy niebieskich serdw plesniowych 3 ORDEAL

Le Carillon e Chapelle du Bois

budowa L N
rzeskosé [ X N
stodycz : czerwone potsiodkie, biate potsiodkie, rozowe polstodkie, 11 czerwone potstodkie, 0,75 |
aromatycznosé 5 3 sy g
X Biate wino Le Carillon wyrdznia ziota szata, intensywnie owacowy zapach i harmania. To rubinowoczerwone wino zawdziecza $wiezosc i aromat
Delikatne i finezyjne wino rézowe wyprodukowano w regionie Hérault. Wino czerwone winogronom pu Grenact
pochocdzi 2 regionu Aude. Owoce Carignan nadaty mu intensywny smak
Serwowanie: Wino biale i ro wujemy w lemperalurze 8-10°C. Pasuja one 28 szczypla pikanterii
do serow, salatek owocowych i przystawek. Czerwone podawane w temperaturze 12-14°C Serwowanie: To bardzo uniwersalne wino — mo:
. jest dobrym dodatkiem do (w, owocow lub ciast. pic solo, lub podac do dowolnych polraw, uprz
- schiadzajae do 15°C.
-®
r.. \. .‘ . «’ : budowa @ budowa budowa @ @
T N lhe rzeskosé rzeskosé rzeskosé
. h " sl o - _— ¢ stodycz stodycz stodycz

tanicznosé ) ) tanicznoéé @ @

Skiadniki: 5 jablek, 80 g masla Mleczna Dalina,
6 fyzek cukru Stodka tyzeczka. Ciasto: 250 g
maki Polskie Zboza, 125 g masta Mleczna
Dolina, 1 zéttko, 2 tyzki cukru pudru,
szczypta soli.
Przygotowanie: 7 maki (ze szczypta soli),
posiekanego masla, zoltka i cukru pudru
szybko zagniatamy ciasto, Formujemy |
w kule i wstawiamy na godzine do loddwki.
W rondlu rozpuszczamy razem masto i cukier.
Smazymy, az powstanie karmel. Umieszczamy
w nim pokrojone na czgstki jablka i chwilg
dusimy. Nastepnie jablka wykladamy na dno
formy do tarty i przykrywamy cienko rozwatkowanym - "
ciastem. Pieczemy ok. 30 min w temperaturze 200°C. ; =
Gotowa tarte wykiadamy na talerz ciastem do dotu. Biedronka '

Codziennie niskie ceny

FESTIWAL WIN FRANCUSKICH
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BMIDAILL L www, bledronkiu.pr
Bez klopotu zjednuje sympatie 0 Paris 2017 »

umiejetnym wywazeniem orzezwienia S s N Zaprclszcmy!

i atrakcyjnej owocowej slodyczy.

Dobry kompan spotkar na tarasie.”

Tomasz Kolecki-Majewicz
Wielokrotny Mistrz Polski Sommelieréw

stoisku alkoholowym. Jesli znajda go Panstwo w innym miejscu, prosimy o zwrot p
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rozowe potwytrawne, 0,75

Doskonale zbalansowane, Swieze, dellkatne | owocowe w smaku wino wyprodukowane z pofaczenia szczepéw Grolleau | Cabernet Franc.
Ma bardzo ekspresyjny aromat 7 imencywnymi nutami malin i truskawek.

Serwowanie: Rozowe wino bedzi

FESTIWAL WIN FRANCUSKICH
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